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บทคัดยอ 

ไดศึกษาการเฝาระวังเชื้อซัลโมเนลลา ณ จุดวิกฤตที่ตองควบคุม 4 จุด (CCP1-CCP4) ในโรงงานผลิต

เนื้อไกกระทงแชเยือกแข็งเพื่อการสงออก 9 แหงๆละ 2 รอบ จํานวน 44 ตัวอยาง และเก็บตัวอยางไกอีก 57 

ตัวอยางที่ผานการลดเชื้อซัลโมเนลลาดวยเทคนิคจําลอง 3 เทคนิค นํามาตรวจเชื้อซัลโมเนลลาโดยวิธี ELISA 

พบเช้ือซัลโมเนลลา 60 ตัวอยางคิดเปนรอยละ 24.58 จําแนกอัตราการปนเปอนเฉลี่ยหลังผานจุดวิกฤตที่ตอง

ควบคุม 4 จุด ไดรอยละ 13.33, 26.47, 33.33 และ 20.0 ตามลําดับ เมื่อใชเกณฑตัดสินที่ระดับการปนเปอน

ของเช้ือฯไมเกินรอยละ 20 ปรากฏวาจุด CCP2-CCP4 ลมเหลวในการควบคุม ที่จุด CCP2 ใชเทคนิคจําลอง 3 

เทคนิคโดยเปล่ียนสารฆา/ลดเชื้อจากคลอรีนที่โรงงานใช เปนไฮโดรเจนเปอรออกไซดในชื่อการคา Hertisil 

846 เขมขน 30 mg/L กรดเปอรอะซิติคในชื่อการคา CID-2000 เขมขนรอยละ 0.5 และกาซโอโซนจากเครื่อง

เติมคิดเปนปริมาณโอโซนได 125 mg/L ใหเทคนิคของโรงงานเปนเทคนิคควบคุม ปรากฏวา อัตราการ

ปนเปอนเฉลี่ยของเชื้อซัลโมเนลลาจากไกที่ผานเทคนิคจําลองทั้งสามผานเกณฑควบคุม ในขณะที่เทคนิค

โรงงานทั้งผลการวิเคราะหจากตัวไกและจากน้ําแชไกที่ไหลออกจากถังแช (Chiller) เดียวกันไมผานเกณฑ 

เมื่อทดสอบทางสถิติที่ระดับนัยสําคัญ (p<0.05) ปรากฏวาไกที่ผานกรดเปอรอะซิติคเทานั้นที่มีอัตราการ

ปนเปอนต่ํากวาอัตราการปนเปอนที่พบจากน้ําแชไกที่ไหลออกจาก Chiller อยางมีนัยสําคัญ แตไมแตกตาง

จากตัวไก ผลของเซอโรวิทยา พบสปซี่ S. Albany สูงสุด (รอยละ 33.33) การเก็บตัวอยางไกสองครั้งจาก

โรงงานเดียวกัน ปรากฏวาอัตราการปนเปอนในไกจากโรงงาน 3 แหงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) 

  

 


