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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อ ศึกษา ความเปนไปไดในการตรวจสอบปริมาณของแข็งที่ละลายได 

และปริมาณกรดทั้งหมดของผลแกวมังกรโดยเทคนิค Near Infrared Spectroscopy ตัวอยางที่ใชคือแกงมังกร

พันธุ เบอร 100 สแกนตัวอยางดวยเครื่อง Near Infrared Spectroscopy ใชชวงความยาวคลื่น 1100 – 2500 นา

โนเมตร แลวหาปริมาณของแข็งที่ละลายได และปริมาณกรด วิเคราะหผลการทดลองทางสถิติ โดยวิธี 

Partial Least Square Regression (PLSR) โดยเนนการเลือกชวงความยาวคลื่นดวย วิธีตางๆ เพื่อสรางสมการ

ตามวิธี PLSR ใหมีความแมนยํามาก ขึ้น นอกจากนี้ หลังจากลดอิทธิพลเปลือกโดยการหารคาดูดกลืนแสง

ปกติทั้งหมด ดวยคาดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 1876 nm ที่มีความแมนยําในการทํานายดีที่สุด เปรียบเทียบ

กับความแมนยําในการใชสเปกตรัมทั้งชวงความยาวคลื่น พบวา คาปริมาณของแข็งที่ละลายได และคา

ปริมาณกรดมีผลไมแตกตางกัน อยางไรก็ตามคา Bias ในการทํานายคาปริมาณกรดจะลดลงอยางมาก สวน

ศึกษาเกี่ยวกับอายุวันการเก็บรักษา คาปริมาณของแข็งที่ละลายได และคาปริมาณกรดก็มีผลไมแตกตางกัน 

 


