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บทคัดยอ 

ตะไครผานการแชน้ํารอนอุณหภูมิ 53oC และ 55oC เปนเวลา 3 และ 5 นาที กอนแชในน้ํา
เย็นอุณหภูมิ 3oC เปนเวลา 5 นาที โดยควบคุมอุณหภูมิของน้ําใหคงท่ีตลอดเวลาดวยเคร่ืองทําน้ํา
รอนและนํ้าเย็น ซ่ึงผลิตโดยบริษัทเทอรโมคูลซัพพลายดแอนดเซอรวิส จํากัด กอนตัดใหมีความยาว 
8 นิ้ว และบรรจุถุงพลาสติกโพลีเอทิลีน เก็บรักษาท่ี 5oC ความช้ืนสัมพัทธ 90+5% เปนเวลา 15 วัน 
ผลการทดลองพบวา น้ํารอนในทุกทรีตเมนตสามารถลดการเกิดอาการ telescoping ในตะไครตัด
แตงสดไดดีกวาท่ีไมผานการความรอน (ชุดควบคุม) อยางไรก็ตามมีเพียงน้ํารอนอุณหภูมิ 55oC เปน
เวลา 5 นาที ท่ีสามารถยับยั้งอาการ telescoping ของตะไครตัดแตงสดไดอยางสมบูรณ นอกจากนี้ยัง
พบวาตะไครท่ีไมผานและผานการแชน้ํารอนผลิต C2H4 และ CO2 เพิ่มข้ึนสูงท่ีสุดในวันท่ี 3 ของการ
เก็บรักษา ท้ังนี้พบวาตะไครท่ีผานการแชน้ํารอน 55oC เปนเวลา 5 นาที มีการผลิต C2H4 และ CO2 ต่ํา
ท่ีสุด การทดลองไมพบความแตกตางของการสูญเสียน้ําหนัก และความแนนเนื้อในทุกทรีตเมนต  

  

 


