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บทคัดยอ 

จากการศึกษาการเกิดสีน้ําตาลบนเปลือกผลลองกองระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง 
โดยวัดการเปล่ียนแปลงทางดานกายภาพของเปลือกผล คือ สี น้ําหนักสด น้ําหนักแหง ปริมาณ
สารประกอบฟนอลท้ังหมด รวมท้ังศึกษากิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส ตลอดระยะ
การเก็บรักษาเปนเวลา 5 วัน พบวา สีของเปลือกผลลองกองจะคลํ้าลง ซ่ึงสัมพันธุกับการ
เปล่ียนแปลงของคา L และ b ท่ีมีคาลดลงตลอดระยะการเก็บรักษา น้ําหนักสดของเปลือกลดลง
อยางตอเนื่องและมีคาตํ่าสุดเม่ือเก็บรักษานาน 4 วัน ลดลง 10.74% ซ่ึงสอดคลองกับการลดลงของ
น้ําหนักแหงของเปลือกผล ซ่ึงมีคาตํ่าสุดเม่ือเก็บรักษานาน 4 ลดลง 12.74% จากการวัดกิจกรรมของ
เอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสที่สกัดไดจากเปลือกผลลองกอง พบวาเอนไซมมีกิจกรรมสูงสุดใน
วันท่ี 3 เทากับ 522.93 unit ตอมิลลิกรัมโปรตีน และกิจกรรมท่ีเพิ่มข้ึนของเอนไซมนั้นเกิดข้ึนกอน
การท่ีเปลือกผลเปล่ียนเปนสีน้ําตาล  

 


