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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาอิทธิพลของวิธีการเพาะปลูกคะนาแบบอินทรียและแบบ
ท่ัวไปที่มีตอคุณภาพทางกายภาพ ทางเคมี และทางประสาทสัมผัส ในชวงการเก็บ 11 วัน ท่ีอุณหภูมิ 
4°ซ ในถุงโพลีเอทีลีน โดยวางแผนจัดส่ิงทดลองแบบแฟคทอเรียลในในบลอคท่ีสุมอยางสมบูรณ 
ผลการศึกษาพบวาวิธีการปลูก และเวลาการเก็บรักษามีผลอยางมีนัยสําคัญทางสถิติตอปริมาณรอย
ละของเสนใย (p≤0.05) โดยคะนาอินทรียมีปริมาณรอยละของเสนใยมากกวาคะนาท่ัว ไป และเม่ือ
เวลาการเก็บนานข้ึนปริมาณรอยละของเสนใยในคะนาท้ังสองชนิดเพ่ิม ข้ึน เม่ือเวลาการเก็บผานไป 
11 วัน ผูบริโภค (26 คน) เร่ิมปฏิเสธคะนาท่ัวไป สวนคะนาอินทรียยังไดคะแนนอยูในระดับท่ี
ยอมรับได ลักษณะสีของคะนาโดยรวมจะซีดมากข้ึน (คา L* เพิ่มข้ึน) และความเขมของสีเขียว
ลดลงระหวางการเก็บรักษา ลักษณะเนื้อสัมผัสท่ีวัดดวยเคร่ือง Texture Analyser รุน TAXT2 โดย
ใชหัววัด Kramer Shear แสดงคาสัมประสิทธ์ิความกรอบของใบคะนาอินทรียท่ีลดลงและมีคานอย
กวาใบคะนาท่ัวไป ซ่ึงตรงกันขามกับคา Young Modulus of Elasticity (E) เม่ือใชหัววัด Tensile 
แลวไดคา E จากใบคะนาอินทรียที่สูงกวา สวนคาแรงเฉือนท่ีวัดดวยหัววัด Warner Bratzler Blade 
(WBB) ของใบคะนาอินทรียมีคาสูงข้ึนและมากกวาใบคะนาท่ัวไป โดยมีความสัมพันธอยางสูงกับ
ปริมาณรอยละของเสนใย (r=0.93) นอกจากนี้ยังพบวาความเปนกรดในใบคะนาอินทรียมีคาลดลง
จากวันท่ี 0 ถึง 6 จากนั้นคาความเปนกรดดางมีคาคงท่ีเทากับ 5.95 จนถึงวันท่ี 11 และมีความเปน
กรดสูงกวาใบคะนาท่ัวไป ซ่ึงสอดคลองกับปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดจากใบคะนาอินทรียท่ีมีคาสูง
กวาตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา  

 


