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บทคัดยอ 

วัตถุประสงคของงานวิจัยนี้เพื่อศึกษาการใชความรอนกําจัดแมลงศัตรูในโรงเก็บควบคูกับ
การสีตรวจสอบคุณภาพขาวเปลือก แหลงความรอนไดจากการแผรังสีของแทงความรอนแบบไฟฟา
ขนาด 3100 วัตต อัตราการตายของแมลงพิจารณาท่ีระดับอุณหภูมิในหองอบคือ 120, 140, 160, 180 
และ 200°C และอัตราการปอนขาวเปลือก  60 และ180 กก./ชม. โดยใชขาวเปลือกหอมมะลิท่ีเก็บไว
ในหองเย็น และเก็บในสภาพปกตินาน 6 เดือน และ 18 เดือน พบวา อุณหภูมิท่ีใชท้ัง 5 ระดับ ท่ี
อัตราการปอน 60 กก./ชม. สําหรับขาวเปลือกท่ีเก็บในหองเย็นสามารถกําจัดตัวแกของดวงงวงขาว
และมอดแปงท่ีใสลงไปได 100% แตสําหรับขาวเปลือกท่ีเก็บในสภาพปกติมีอัตราการตายของ
แมลงไมนอยกวา 98% ในขณะท่ีอัตราการปอน 180 กก./ชม. มีอัตราการตายของแมลง 96-98% 
ในชวงอุณหภูมิ 180-200°C เม่ือนําขาวเปลือกท่ีผานความรอนไปสีตรวจสอบคุณภาพท่ีระยะหางลูก
ยางกะเทาะ 0.8, 1.0 และ 1.2 มม. เพื่อเปรียบเทียบกับขาวอางอิง พบวาขาวท่ีผานความรอนให
เปอรเซ็นตกะเทาะเฉล่ียเพิ่มข้ึนเล็กนอย  สวนในดานของเปอรเซ็นตตนขาว ท่ีอัตราการปอน 60 
กก./ชม.  ขาวท่ีเก็บในหองเย็นใหคาเฉล่ีย 43.0-43.3%  ซ่ึงลดลง 0.1-0.5%   ขาวท่ีเก็บ 6 เดือนให
คาเฉล่ีย 56.6- 57.3%  ซ่ึงเพิ่มข้ึน 0.1-0.6% สําหรับขาวท่ีเก็บ 18 เดือนใหคาเฉล่ีย 42.6-42.9% ซ่ึง
เพิ่มข้ึน 1.6-2.0%  และท่ีอัตราการปอน 180 กก./ชม. ขาวท่ีเก็บในหองเย็นและขาวท่ีเก็บ 6 เดือนให
คาเฉล่ียลดลง 0.3-0.4%   สวนขาวท่ีเก็บ 18 เดือนใหคาเฉลี่ยลดลง 0.3-1.2% สําหรับคาดัชนีความ
ขาวขาวสารมีคาเพิ่มข้ึนเล็กนอย 

 


