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บทคัดยอ 

กระบวนการลดความช้ืนของเมล็ดกาแฟพันธุโรบัสตา เปนปจจัยสําคัญซ่ึงสงผลตอคุณภาพ
ของเมล็ดกาแฟ จากการศึกษาพบวา การสีเปลือกนอกของผลกาแฟและการสลายเยื่อหุมเมล็ดดวย
เอนไซมเพคติเนสความเขมขน 42.5 U ตอ เมล็ดกาแฟท่ีผานการสีเปลือกนอกของผลกาแฟ 1 
กิโลกรัม สามารถลดระยะเวลาการอบแหงเมล็ดกาแฟลงได โดยเม่ือทําการอบแหงเมล็ดกาแฟท่ี
อุณหภูมิ 50 oC พบวา ในการอบแหงเมล็ดกาแฟที่ผานการสีเปลือกนอกของผลกาแฟและสลายเยื่อ
หุมเมล็ดดวยเอนไซมสามารถลดระยะเวลาการอบแหงลงได 22-44% เม่ือเปรียบเทียบกับการ
อบแหงเมล็ดกาแฟท่ีผานการสีเปลือกนอกของผลกาแฟเพียงอยางเดียว และสามารถลดระยะเวลา
การอบแหงลงได 63-73% เม่ือเทียบกับการอบแหงผลกาแฟท่ีไมผานการสีเปลือกนอกของผลกาแฟ
และไมผาน การยอยสลายเยื่อหุมเมล็ดดวยเอนไซม นอกจากนี้พบวาการอบแหงเมล็ดกาแฟท่ีไดจาก
ผลกาแฟสุก 100% ซ่ึงผานการยอยสลายเยื่อหุมเมล็ดดวยเอนไซมเพคติเนส เปนระยะเวลา 4 ช่ัวโมง 
และการอบแหงเมล็ดกาแฟที่ไดจากผลสุกซ่ึงมีผลกาแฟดิบปนไมเกิน 25% โดยนํ้าหนัก ซ่ึงใช
ระยะเวลาในการยอยสลายเยื่อหุมเมล็ดดวยเอนไซม 6 ช่ัวโมง เมล็ดกาแฟท่ีไดมีขอบกพรองของ
เมล็ดในปริมาณตํ่า และมีคุณภาพของเครื่องดื่มที่ดี    

 


