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บทคัดยอ 

การศึกษาคุณภาพทางกายภาพและคุณภาพทางเคมีของขาวขาวดอกมะลิ 105 จากแหลง
ปลูกจังหวัดบุรีรัมยและจังหวัดสุรินทรซ่ึงปลูกในเดือนกรกฎาคม และเก็บเกี่ยวในเดือนพฤศจิกายน 
2548 โดยขาวจะถูกแบงออกเปน 2 กลุม กลุมแรกเปนเมล็ดขาวกลองท่ีไมผานกระบวนการทําขาว
นึ่ง สวนกลุมท่ี 2 นําไปผานกระบวนการทําขาวนึ่งกอนที่จะทําการกะเทาะและเก็บรักษาเปนเวลา 3 
เดือน ทําการศึกษาที่ภาควิชาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว คณะวิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยแมโจ ระหวางเดือนมีนาคมถึงเดือนพฤษภาคม พ.ศ. 2549 วางแผนการทดลองแบบ 2 x 
2 Factorial ใน CRD จํานวน 3 ซํ้า ประกอบดวย 2 ปจจัย ปจจัยท่ี 1 คือ แหลงปลูก 2 แหลง ไดแก 
จังหวัดบุรีรัมยและจังหวัดสุรินทร ปจจัยท่ี 2 คือ ชนิดของขาว ไดแก ขาวกลอง และขาวนึ่ง แบง
การศึกษาออกเปน 2 การทดลอง ประกอบดวย การตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพของเมล็ดขาว
กลองและขาวนึ่ง ผลการศึกษาพบวา ขนาดความกวาง ความยาวและความหนาของขาวจากท้ัง 2 
แหลงไมมีความแตกตางกัน แตความยาวและความหนาของเมล็ดขาวนึ่งมีคาสูงกวาขาวกลอง และ
ขาวนึ่งใหคาสีแดงและคาสีเหลืองสูงกวา การวิเคราะหคุณสมบัติทางเคมีเมล็ดขาวกลองและขาวนึ่ง 
พบวาปริมาณไขมันของขาวกลองมีคามากวาขาวนึ่งแตปริมาณโปรตีนและเสนใยของขาวนึ่งมีคาสูง
กวาขาวกลอง การเก็บรักษาขาวกลองและขาวนึ่งท่ีอุณหภูมิหองและท่ีอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส 
พบวาปริมาณไขมันมีคาสูงข้ึนเม่ือเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง สวนปริมาณเสนใยเม่ือเก็บรักษาทั้ง 2 
สภาพไมมีการเปล่ียนแปลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา  

 


