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บทคัดยอ 

การทดลองนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของคล่ืนความถ่ีวิทยุท่ีมีตอคุณภาพการหุงตมของ
ขาวขาวดอกมะลิ 105 โดยใชคล่ืนความถ่ีวิทยุท่ีระดับความถ่ี 27.12 MHz โดยใหความรอนจากคล่ืน
ความถ่ีวิทยุท่ี 4 ระดับอุณหภูมิคือ 60, 70, 80 และ 90 °C เปนระยะเวลา 5, 10 และ 15 นาที จากน้ัน
ทําการตรวจสอบคุณภาพการขัดสี คุณภาพการหุงตม ลักษณะเนื้อสัมผัส และความหนืดขน
เปรียบเทียบกับขาวใหมปกติ พบวาการเพิ่มอุณหภูมิและและระยะเวลาการใหความรอนทําใหคา
เปอรเซ็นตขาวขาวและตนขาวเพิ่มข้ึน สีของขาวสารมีสีเหลืองเพิ่มข้ึน (L* และ b* เพิ่มข้ึน) และ
การวิเคราะหลักษณะแบบจําเพาะเน้ือสัมผัสของขาวสุกพบวา คาความแข็ง การคงสภาพของเมล็ด 
การยืดหยุนสูสภาพเดิม และคาแรงท่ีใชบดเคี้ยวเพิ่มข้ึน ขณะท่ีลักษณะความเหนียวของขาวสุก
ลดลง สวน การเปล่ียนแปลงของคาพารามิเตอรท่ีไดจากกราฟความหนืดขนของเคร่ืองอารวี เอมีคา
ความแข็งของขาวและอุณหภูมิท่ีขาวเริ่มสุกสูงข้ึนเชนกัน ดังนั้นเทคนิคการใหความรอนดวยคล่ืน
ความถ่ีวิทยุสามารถเปล่ียนแปลงคุณภาพ การขัดสีและคุณภาพการหุงตมของขาวขาวดอกมะลิ 105 
ท่ีเก็บเกี่ยวใหมได 

 


