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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อทําการศึกษาผลของความหนาและอุณหภูมิลมรอนในการ
อบแหงไพล (Zingiber cassumunar Roxb.) โดยทําการหาสภาวะท่ีเหมาะสมตอการอบแหงท่ีให
คุณภาพผลผลิตท่ีดีและคาการใชพลังงานจําเพาะในการอบแหง โดยทําการอบแหงท่ีอุณหภูมิลม
รอน 40, 45 และ 50 องศาเซลเซียส ความหนาของไพล 2 คาคือ 0.25 และ 0.75 เซนติเมตร และอบ
จนมีความช้ืนสุดทาย 10% มาตรฐานแหง ผลจากการทดลองพบวาเม่ืออุณหภูมิและความหนา
เพิ่มข้ึน การใชพลังงานจําเพาะจะเพิ่มข้ึนในขณะท่ีคุณภาพในดานสีลดลง สภาวะท่ีเหมาะสมตอการ
อบแหงเพื่อใหไดคุณภาพท่ีดี คือท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส และความหนาของไพลห่ัน 0.25 
เซนติเมตร ซ่ึงมีคาการใชพลังงานจําเพาะ 62.64 เมกกะจูลตอกิโลกรัมผลผลิตสด ใชเวลาในการ
อบแหงเทากับ 28 ช่ัวโมง และมีคาอัตราการระเหยนํ้าเฉล่ีย 0.031 กิโลกรัมตอช่ัวโมง 

  

 


