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บทคัดยอ 

ข้ึนชายเปนผักท่ีมีน้ํามันหอมระเหยและใชในการปรุงแตงอาหารหลายชนิดเพื่อเพิ่ม
รสชาติ  ข้ึนชายสดมีอายุการเก็บรักษาส้ัน งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของอุณหภูมิการ
อบแหงตอความชื้นและ คาสีของขึ้นชายและหาสมการการอบแหงเอมไพริเคิลท่ีเปนฟงกชันกับ
อุณหภูมิ และเวลาในการอบแหง โดยแบงข้ึนชายออกเปน 3 สวน ไดแก ใบ ลําตน และราก 
เนื่องจากความช้ืนในแตละสวนแตกตางกัน ตัวอยางข้ึนชายจะนําไปอบแหงดวยเคร่ืองอบแหงแบบ
ช้ันบางท่ีอุณหภูมิ 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส ท่ีความเร็วลมคงท่ี 1 เมตร/วินาที ขอมูลจากการ
ทดลองนํามาฟตกับสมการ Newton Page’s Two-term Handerson and Pabis และ Logarithmic ผล
การทดลองพบวาสมการท่ีทํานายอัตราการอบแหงไดดีท่ีสุดท้ังสวน ลําตน ราก และใบ คือ 
Logarithmic อัตราการอบแหงเพิ่มข้ึนตามอุณหภูมิการอบแหงและพบวาสวนรากมีอัตราการ
อบแหงสูงสุด สําหรับดานคาสี คา L* (ความสวาง) และ คา a* (ความเปนสีแดง) เพิ่มข้ึนในทุกสวน
ของข้ึนชาย ยกเวน คา b*  (ความเปนสีเหลือง) เพิ่มข้ึนเฉพาะในสวนรากและลําตนเม่ืออุณหภูมิการ
อบแหงเพิ่มข้ึน 

 


