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บทคัดยอ 

การแชเยือกแข็งเปนกระบวนการแปรรูปผัก ผลไมท่ีไดรับความนิยมและใชกันอยาง
กวางขวาง เนื่องจากสามารถคงคุณคาทางอาหารไวไดดี แตกระบวนการแชเยือกแข็งมีผลตอ
คุณภาพของผักและผลไมในดานเนื้อสัมผัสและ กล่ินรส ซ่ึงสงผลตอการยอมรับของผูบริโภคได 
จากงานวิจัยกอนหนานี้ช้ีใหเห็นวาสับปะรดท่ีผานการแชเยือกแข็งและทํา ละลายมีคะแนนการ
ยอมรับทางดานกล่ินรสนอยกวาสับปะรดสด ดังนั้นวัตถุประสงคของงานวิจัยนี้คือ ศึกษาผลของ
พันธุและกระบวนการแชเยือกแข็งตอการเกิดกล่ินผิดปกติในสับปะรด และหาวิธีลดการเกิดกล่ิน
ผิดปกตินั้น เทคนิคท่ีใชในการตรวจสอบกล่ินผิดปกติ ไดแก electronic nose (e-nose), gas 
chromatography-mass spectrometry (GC-MS) และการทดสอบทางประสาทสัมผัสโดยผูชิมท่ีผาน
การฝกฝน ในการทดลองน้ีใชสับปะรด 2 พันธุ คือ ศรีราชาและภูเก็ต จากผลการทดลองดวย e-nose 
และ GC-MS พบวา พันธุมีผลตอการเกิดกล่ินผิดปกติในสับปะรดท่ีผานการแชเยือกแข็ง และจากผล
การตรวจสอบกล่ินโดย GC-MS แสดงใหเห็นวาการเกิดกล่ินผิดปกติเกี่ยวของกับการสูญเสีย
ลักษณะกล่ินท่ีสําคัญในสับปะรดซ่ึงไดแก methyl hexanoate, ethyl 3-(methylthio)propanoate และ 
1,3,5-undecatriene นอกจากนี้การใหความรอนท่ีอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียสเปนเวลา 2 นาที 
สามารถลดการเกิดกล่ินผิดปกติในสับปะรดแชเยือกแข็งไดบางสวนโดยสามารถลดการ เกิดกล่ิน
ผิดปกติในสับปะรดพันธุศรีราชามากกวาพันธุภูเก็ต 

 


