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บทคัดยอ 

การพัฒนากระบวนการเทคนิคหลังการเก็บเกี่ยวมะมวงเพื่อการสงออก ทําการศึกษาใน
มะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง ท่ีระยะเก็บเกี่ยว 110 วันหลังดอกบานเต็มมาท่ีผานการรมดวยสาร 1 –
MCP ความเขมขน 1,000 ppm ท่ี 20 °C นาน 14 ช่ัวโมง แลวบรรจุมะมวงในบรรจุภัณฑ Active 
Model 2 และชุดควบคุม (ไมใชบรรจุภัณฑ) เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 °C เปนเวลา 35 วัน แลวนํามาจุม
ในน้ําอุณหภูมิ 37 °C เปนเวลา 20 นาที พบวา มะมวงในชุดควบคุมแสดงอาการสะทานหนาวท่ี
ระยะเวลาเก็บรักษา 20 วัน มีความแนนเนื้อเทากับ 9,070 g/mm สําหรับมะมวงท่ีบรรจุในบรรจุ
ภัณฑท้ัง 3 ชนิด แสดงอาการสะทานหนาวท่ีระยะเวลาเก็บรักษา 35 วัน มีความแนนเนื้อ เทากับ 
10,720 11,086 และ 11,296 g/mm ตามลําดับ ภายหลังการบมสุกความแนนเนื้อลดลงเทากับ 2,502 
4,871 2,220 และ 2,376 ตามลําดับ จากการวัดคา SSC/TA ของมะมวงสุก พบวา มะมวงท่ีเก็บรักษา
ในบรรจุภัณฑชนิด Active M4 มีคามากท่ีสุด เทากับ 72.85 รองลงมาไดแกชุดควบคุม Active M2 
และLLDPE ตามลําดับ มีคาเทากับ 65.3 45.75 และ 15.19 คาการวัดสีของชุดควบคุมและบรรจุ
ภัณฑชนิด Active ไมแตกตางกัน ซ่ึงแตกตางจากมะมวงท่ีบรรจุในบรรจุภัณฑชนิด LLDPE สีผิว
ของมะมวงจะมีสีคลํ้าและมีการหมักเกิดข้ึนดวย ดังนั้น จะเห็นวาการเก็บรักษามะมวงเปนระยะเวลา 
35 วัน สามารถทําไดโดยบรรจุในบรรจุภัณฑชนิด Active เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 °C แลวนํามาจุมใน
น้ําอุณหภูมิ 37 °C เปนเวลา 20 นาที  

 


