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บทคัดยอ 

การศึกษาการลดอุณหภูมิแกวมังกรดวยน้ําเย็นตอคุณภาพของแกวมังกรตัดแตงพรอม
บริโภค โดยการนําผลแกวมังกรมาลดอุณหภูมิดวยน้ําเย็นท่ี 4 8 และ 13 องศาเซลเซียส จนอุณหภูมิ
ใจกลางผลลดลงถึง 15 องศาเซลเซียส กอนทําการตัดแตงและบรรจุในถาดโฟมท่ีหุมดวยพลาสติก
ฟลม PVC ความหนา 13 ไมโครเมตร โดยมีผลแกวมังกรที่ไมไดทําการลดอุณหภูมิเปนชุดควบคุม 
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 1 สัปดาห พบวาการลดอุณหภูมิแกวมังกรกอนการตัด
แตงสามารถชะลอการเปล่ียนแปลงคุณภาพ และยืดอายุการวางจําหนายไดดีกวาแกวมังกรที่ไมผาน
การลดอุณหภูมิ โดยการใชน้ําเย็นท่ี 4 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนัก อัตราการ
หายใจ การผลิตอะซีตัลดีไฮดภายในภาชนะบรรจุ และการเกิดสีน้ําตาลของแกวมังกรตัดแตงพรอม
บริโภค อีกท้ังยังมีลักษณะปรากฏและกล่ินท่ีผูบริโภคสามารถยอมรับไดดีกวาแกว มังกรตัดแตง
พรอมบริโภคท่ีผานการลดอุณหภูมิดวยน้ําเย็นท่ี 8 และ 13 องศาเซลเซียส   

 


