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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้เพื่อศึกษาผลของการใชถุงเกาและถุงใหม ในการหอผลที่มีตอคุณภาพหลังการ
เก็บเกี่ยวของมะมวงน้ําดอกไม โดยวางแผนการทดลองแบบปจจัยรวมในสุมสมบูรณ (3x5 factorial 
in CRD) ปจจัยท่ีศึกษาประกอบดวยการใชถุงคารบอนใหม-เกา 3 ระดับ คือ ถุงใหม ถุงเกา 1 ป และ 
2 ป และแปลงเกษตรกรจํานวน 5 แปลง ผลการศึกษาพบวา ปจจัยดานการใชถุงใหม-เกาในการหอ
ผล ไมพบความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ของผลผลิต จํานวนผลท่ีมีน้ําหนัก
มากกวา 300 กรัม ขนาดผล น้ําหนักผลดิบ น้ําหนักเปลือกผลสุก เนื้อผลสุก และนํ้าหนักเมล็ด แต
พบวาการหอดวยถุงใหมและถุงเกา 1 ป ใหผลท่ีมีน้ําหนักผลสุก และเมล็ดมากกวาการหอดวยถุง 2 
ป สําหรับคุณภาพของผลมะมวงนั้น ไมพบความแตกตางกันของคา a* และ b* ของสีเปลือกดิบ 
เปลือกผลสุก และเนื้อผลสุก ยกเวนเพียงคา L* ของสีเปลือกผลสุก และเนื้อผลสุกเทานั้น ท่ีการใช
ถุงเกา 2 ป และ 1 ป มีคา L* สูงกวาการใชถุงใหม นอกจากนี้ไมพบความแตกตางกันดานความแนน
เนื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได การสูญเสียน้ําหนัก และการเกิดโรคเม่ือเก็บรักษา 7, 10 และ 12 
วัน ท่ีอุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) และการสูญเสียน้ําหนัก และการเกิดโรคเม่ือเก็บรักษา 12, 
16 และ 18 วัน ในหองเย็น (13 องศาเซลเซียส) แตพบวาการใชถุงใหม และถุงเกา 1 ป ทําใหปริมาณ
กรดรวมท่ีไตเตรตไดของผลมีคาสูงกวาการใชถุงเกา 2 ป อยางไรก็ตาม หากพิจารณากรรมวิธีรวม
ระหวางการหอดวยถุงใหม-เกา กับแปลงเกษตรกร พบวา การหอดวยถุงเกา 2 ป มีแนวโนมท่ีจะเกิด
โรคไดสูงกวาการหอดวยถุงเกา 1 ป และถุงใหมท่ีอุณหภูมิหอง แตไมพบความแตกตางเม่ือเก็บ
รักษาในหองเย็น ดังนั้น สามารถสรุปไดวา เกษตรกรสามารถนําถุงเกา 1 ป และ 2 ป กลับมาใชแทน
ถุงใหม เพื่อลดตนทุนการผลิตได  

 


