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บทคัดยอ 

เอสเทอรเปนสารหอมระเหยกลุมสําคัญตอลักษณะปรากฏและคุณลักษณะการบริโภค
ของผลในพืชตระกูลแตง จากการวิเคราะหสารหอมระเหยและกิจกรรมของเอนไซม alcohol 
acetyltransferase (AAT) (ซ่ึงผลิตสารเอสเทอรโดยนํา หมูอะซิทิลมาตอกับแอลกอฮอล) จากผลเม
ลอนพันธุลูกผสม (พันธุกุยหลิน) ในระหวางการพัฒนาของผล โดยกิจกรรมของ เอนไซมจะ
ตรวจสอบจากสารสกัดจากเนื้อเยื่อ mesocarp ท่ีเติมแอลกอฮอลสายตรงหลากหลายชนิดลงไป 
พบวาอัลดีไฮด และแอลกอฮอลมีปริมาณมากในผลเมลอนชวงกอนถึงระยะบริบูรณท่ีอายุ 30 และ 
35 วันหลังผสมเกสร โดยตรวจไม พบกิจกรรมของเอนไซม AAT ในผลที่อายุ 30 และ 35 วันหลัง
ผสมเกสร  แตเพิ่มข้ึนอยางตอเนื่องในชวงท่ีเร่ิมสุกแก (40-45 วันหลังผสมเกสร) แลวลดลงอยาง
มากในผลท่ีสุกงอม (50 วันหลังผสมเกสร) การตรวจสอบสารเอสเทอรจากสารสกัด โดยวิธี head 
space solid phase microextraction/ gas chromatography/mass spectrometry (HS-SPME/GC/MS) 
แสดงใหเห็นวาเอสเทอรสายตรงคือ hexyl acetate และ butyl acetate และเอสเทอรท่ีเปนกิ่งกานคือ 
2-methylpropyl acetate และ 2-methylbutyl acetate เปนเอสเทอรหลักจากปฏิกิริยา ซ่ึงเอสเทอรสาย
ยาวพบมากในผลที่เร่ิมสุกจน ถึงสุกแกเต็มท่ี (40-45 วันหลังผสมเกสร) สวนเอสเทอรสายส้ันมี
สัดสวนเพิ่มข้ึนหลังจากระยะนี้ ดังนั้นเอนไซม AAT จากการตรวจสอบโดยการใชสับเสตรทจาก
ภายนอกแสดงถึงการมีกิจกรรมสูงมากในชวงปลายของการพัฒนาผล 

 


