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การศึกษาความแก-ออนของขิงโดยการหาปริมาณความช้ืน ความหนาแนน ปริมาณเสนใย 
และปริมาณจินเจอรอล พบวา สามารถแยกขิงออกเปน 2 กลุม ตามอายุของแงงขิง คือ ขิงท่ีมีอายุ 3-5 
เดือน และ 10-12 เดือน โดยขิงท่ีมีอายุ 10-12 เดือน จะมีปริมาณจินเจอรอล และปริมาณเสนใย 
มากกวา แตจะมีปริมาณความช้ืนและความหนาแนนนอยกวาขิงท่ีมีอายุ 3-5 เดือน การศึกษา
กระบวนการกอนการทําแหงโดยกระบวนการแชในสารละลายกรดซิตริกและไมผานกระบวนการ
ใดๆ พบวาการแชขิงในสารละลายกรดซิตริกมีการเปล่ียนแปลงของคาสีท้ังหมด (DE*) นอยกวาขิง
ท่ีไมผานกระบวนการใดๆ การศึกษาการทําแหงแบบใชลมรอนและการทําแหงแบบลดความช้ืน
โดยใชเคร่ืองสูบ ท่ีอุณหภูมิ 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส พบวา การทําแหงแบบลดความชื้นโดยใช
เคร่ืองสูบใชเวลาในการทําแหงส้ันกวา และเม่ือนําขิงท่ีผานการทําแหงท่ีอุณหภูมิตางๆ มาศึกษา
สมบัติทางกายภาพและคุณสมบัติทางเคมี พบวา การทําแหงแบบลดความช้ืนโดยใชเคร่ืองสูบจะมี
คาความแตกตางของสีท้ังหมด (DE*) ของขิง นอยกวา มีอัตราการดูดน้ํากลับคืนมากกวา และมี
ปริมาณจินเจอรอล มากกวาการทําแหงแบบใชลมรอน ซ่ึงอุณหภูมิในการทําแหงสูงข้ึนจะทําให
ปริมาณความช้ืนระหวางการทําแหงลดลงมากข้ึน 

 


