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บทคัดยอ 

การเปล่ียนแปลงทางดานสรีระและชีวเคมีบางประการของผลชมพูพันธุทับทิมจันทรใน
สภาวะอุณหภูมิต่ํา โดยเลือกชมพู 320 ผลมาแบงเปน 2 ชุดการทดลอง คือ ชุดควบคุม ซ่ึงวางผล
ชมพูไวท่ีอุณหภูมิหอง (25 ± 2 °C) และ ชุดทดลอง ซ่ึงนําผลชมพูไปแชในตูท่ีควบคุมอุณหภูมิ 6 ± 2 
องศาเซลเซียส  จากนั้นวัดอาการ chilling injury, การเปล่ียนแปลงปริมาณนํ้าสัมพัทธ (relative 
water content; RWC), ปริมาณวิตามินซี ปริมาณ malondialdehyde (MDA; สารผลิตภัณฑของ
กระบวนการ lipid peroxidation) และ ion leakage ในผลชมพูโดยแยกเปลือกและเนื้อ ทุกๆ 2 วัน 
เปนเวลา 8 วัน ผลการทดลองพบวาชุดทดลองแสดงอาการ chilling injury ซ่ึงเรียกวา surface pitting 
ท่ีผิวเปลือกผล  โดยเร่ิมพบอาการต้ังแตวันท่ีสองเม่ือผลชมพูไดรับอากาศหนาวเย็น  และอาการมี
ความรุนแรงข้ึนเม่ือเวลาผานไปนานข้ึน  เชนเดียวกันกับปริมาณ MDA และ ion  leakage ในเปลือก
ของผลชมพูมีคาเพิ่มข้ึนตามเวลาท่ีเพิ่มข้ึนท้ังสองชุดการทดลอง  ขณะท่ีคา RWC และปริมาณ
วิตามินซีในผลชมพูมีแนวโนมท่ีจะลดลงเม่ือเวลานานข้ึนท้ังสองชุดการทดลอง  จากอาการ surface 
pitting, ปริมาณ MDA และ ion leakage ในเปลือกของผลชมพูท่ีเพิ่มข้ึนเม่ือไดรับอากาศหนาวเย็น
เปนเวลานานข้ึน  ช้ีใหเห็นวาสภาวะอากาศหนาวเย็นท่ี 6 องศาเซลเซียส มีผลชักนําใหเกิด chilling 
stress ท่ีผิวเปลือกของผลชมพูพันธุทับทิมจันทร   

 


