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บทคัดยอ 

การศึกษาการเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลมะพราวน้ําหอม อายุ 22 สัปดาห ถึง 25 สัปดาห
หลังดอกบาน จากสวนใน อ.บานแพว จังหวัดสมุทรสาคร ในชวงฤดูรอน (เมษายน-มิถุนายน) 
พบวา ปริมาณเนื้อ ความหนาเน้ือ ความแนนเนื้อ และน้ําหนักแหงของเนื้อมะพราวเพิ่มข้ึนตามอายุ
ของผล สวนน้ํามะพราวมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได (TSS) เพิ่มข้ึน และปริมาณกรดท่ีไทเทรต
ได (TA) ลดลง อัตราสวนของ TSS/TA มากกวา 95 เม่ือผลมีอายุตั้งแต 23 สัปดาห และไดรับ
คะแนนความชอบ ความหอม และความหวาน สูงเม่ือผลมีอายุตั้งแต 24 สัปดาห นอกจากนี้ภายหลัง
การเก็บเกี่ยวผลมะพราวน้ําหอม อายุ 22 สัปดาหและ 25 สัปดาห พบวาผลมะพราวมีอัตราการ
หายใจตํ่าประมาณ 30 mgCO2/kg.hr และคอย ๆ ลดลง ตลอดการเก็บรักษา 12 วันท่ีอุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส  การผลิตเอทิลีนเร่ิมตนประมาณ 0.25 mlC2H4/ kg.hr  จากนั้นผันแปรไมแนนอน  แต
เพิ่มข้ึนอยางตอเนื่องภายหลังวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา โดยผลที่มีอายุมากกวามีอัตราการ
หายใจ   และการผลิต เอทิลีนสูงกวาผลที่มีอายุนอยกวา  เม่ือวิเคราะหปริมาณนํ้าตาลในระหวางการ
เก็บรักษาของมะพราวท้ัง 2 อายุ พบวา น้ํามะพราว มี glucose ประมาณ 2 % โดยนํ้าหนัก คิดเปน 50 
% ของน้ําตาลท้ังหมด รองลงมาไดแก fructose  และ sucrose ตามลําดับ  น้ํามะพราวจากผลที่อายุ
มากมีปริมาณ sucrose สูงกวา    ทําใหน้ําตาลท้ังหมดมากกวาผลท่ีอายุนอย  สวนเน้ือมะพราว มี
น้ําตาล sucrose เปนสวนใหญ รองลงมาไดแก glucose และ fructose  โดยผลที่มีอายุมากกวามี 
sucrose นอยกวาผลที่อายุนอย 

 


