
ชื่อเร่ือง       ผลของ 1-MCP ตออายุการเก็บรักษาและคุณภาพของกลวยไข 

ผูแตง           รัตนวรรณ จันทรศศิธร และ ศิริชัย กัลยาณรัตน 

ท่ีมา                 บทคัดยอ การประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวแหงชาติ คร้ังท่ี 5, 
โรงแรมมิราเคิล แกรนด คอนเวนชัน กรุงเทพมหานคร, 28-29 มิถุนายน 2550. 151 
หนา. 

คําสําคัญ       กลวยไข; 1 – MCP; อายุการเก็บรักษา 

  

บทคัดยอ 

กลวยเปนผลไมท่ีจัดอยูในประเภท climacteric fruit เนื่องจากมีการตอบสนองตอเอทิลีน 
โดยการหายใจและการผลิตเอทิลีนของกลวยจะเพิ่มข้ึนในระหวางการสุก ดังนั้นการใช 1-MCP ซ่ึง
มีคุณสมบัติยับยั้งการทํางานของเอทิลีนจึงนาจะชวยยืดอายุหลังการเก็บรักษาของกลวยไข ทําการ
ทดลองโดยการรม 1-MCP ความเขมขน 50 100 และ 250 ppb เปนเวลา 24 ช่ัวโมง พบวา 1-MCP 
ชวยชะลอการการนิ่มของกลวยไข โดยท่ีความเขมขนจะใหผลดีกวา นอกจากนี้การหายใจและการ
ผลิตเอทิลีนของกลวยท่ีผานการรมดวย 1-MCP จะมีคาตํ่าท่ีสุด แตไมพบความแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติของการเปล่ียนแปลงสีในกลวยท่ีผานและไมผานการรมดวย 1-MCP อยางไรก็
ตามกลวยไขท่ีผานการรมดวย 1-MCP  จะมีอายุการเก็บรักษาถึง 20 วันท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 

 
 


