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บทคัดยอ 

ความสัมพันธระหวางกิจกรรมของเอนไซม 1-Aminocyclopropene 1-Carboxylic Acid 
Oxidase (ACC oxidase) และการเปล่ียนแปลงของสีเขียวในมะนาวพันธุแปน (Citrus aurantifolia, 
Swingle cv. ‘Paan’) ยังไมเปนท่ีทราบแนชัด ACC oxidase มีความสําคัญในข้ันตอน deoxygenase 
ของกระบวนการสลายของสีเขียว โดยเฉพาะกระบวนการเปล่ียนเปนสีเหลืองของเปลือกมะนาว ใน
การทดลองน้ีจึงศึกษากิจกรรมของเอนไซม ACC oxidase ในเปลือกมะนาววัยตางๆ 4 วัย ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 28±2 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 72-81% และอุณหภูมิ 13 
องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 80-90 ในขณะท่ีการรมมะนาวดวยเอทิลีนความเขมขน 10 
ไมโครลิตรตอลิตร พบวากิจกรรมของเอนไซม ACC oxidase เพิ่มข้ึนในชวงระหวางการเปล่ียนเปน
สีเหลือง ใหผลเชนเดียวกันท่ีเอทิลีนความเขมขน 0.1 และ 1.0 ไมโครลิตรตอลิตร อยางไรก็ตามเม่ือ
ใชตัวยับยั้งการทํางานของเอทิลีน เชน 1-Methylcyclopropene (1-MCP) ท่ีความเขมขน 250 หรือ
500 นาโนลิตรตอลิตร สามารถยับยั้งการทํางานของกิจกรรมของเอนไซม ACC oxidase ตลอดการ
เก็บรักษา นอกจากนี้การใช plant growth regulators พบวา BAP (6-benzylaminopurine), GA3 
(gibberellic acid) และ 2, 4-D (2, 4- dichlorophenoxy acetic acid) ยับยั้งการทํางานของกิจกรรม
เอนไซม ACC oxidase ในขณะท่ี IAA (indole 3 acetic acid) และ IBA (indole 3 butyric acid) เรง
การทํางานของเอนไซม ACC oxidase ตั้งแตชวงท่ีมีสีเขียวเขมจนถึงชวงท่ีเปล่ียนเปนสีเหลือง และ
ลดลงในชวงเปลือกเปนสีเหลืองอยางสมบูรณ ความช้ืนสัมพัทธไมมีผลตอกิจกรรมของเอนไซม 
ACC oxidase เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 28±2 องศาเซลเซียส จากการทดลองนี้จึงพบความสัมพันธ



อยางมีนัยสําคัญระหวาง ACC oxidase และอัตราสวนระหวาง chlorophyll และ chlorophyllide 
บริเวณ flavedo ของเปลือกมะนาว 

  

 


