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บทคัดยอ 

มะมวงน้ําดอกไมเปนผลไมเขตรอนท่ี มีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย 
เนื่องจากปริมาณการสงออกท่ีเพิ่มสูงข้ึนในแตหละป ดังนั้นในการศึกษาถึงการเปล่ียนแปลงทาง
กายภาพของผลมะมวงซ่ึงเปนผลไมมีการ ตอบสนองตอกาซเอทิลีนอันเปนสาเหตุของการสุกและ
การเส่ือมคุณภาพหลังการเก็บ เกี่ยวจึงเปนส่ิงจําเปน สารท่ียับยั้งการทํางานของเอทิลีน (1-MCP) จึง
ถูกนํามาใชในการทดลองน้ี โดยการแปรระดับความเขมขนในการรม 1-MCP ท่ีระดับ 250 500 และ 
1000 ppb นาน 24 ช่ัวโมง ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส หลังจากนั้นนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 20 
องศาเซลเซียส จากผลการทดลองพบวามะมวงท่ีรม 1-MCP ที่ระดับความเขมขน 250 ppb มี
ประสิทธิภาพดีท่ีสุดในการชะลอการเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
ในขณะท่ี 1-MCP ความเขมขนระดับ 500 และ 1000 ppb สามารถลดอัตราการหายใจและการผลิตเอ
ทิลีนของผลมะมวงไดดี จากการเปล่ียนแปลงสีของผลมะมวงโดยการวัดคา L* และ b* values 
พบวามีแนวโนมเพิ่มสูงข้ึนในระหวางการเก็บรักษา และพบวามะมวงท่ีรมดวย 1-MCP นั้นสามารถ
ชะลอการเปลี่ยนแปลงสีของผลไดเม่ือเทียบกับชุดควบคุม ซ่ึงจากผลการทดลองทําใหสามารถยืด
อายุการเก็บรักษาของมะมวงไดถึง 15 วัน เม่ือเก็บท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 

 


