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บทคัดยอ 

การศึกษาการเก็บรักษามะมวงสุกแปรรูปพันธุ ‘Carabao’ ในถุงพลาสติก OPP (non-
perforated OPP films)  ซ่ึงมีอัตราการแพรผานของกาซออกซิเจนเทากับ 1417 ml/m2·day·atm  และ
ในถุงพลาสติก P-Plus (perforated P-Plus films  ขนาด 50 ไมครอนเมตร)  ซ่ึงมีอัตราการแพรผาน
ของกาซออกซิเจนเทากับ 5060 ml/m2·day·atm  และบรรจุดวยอากาศ (air)  และกาซ
คารบอนไดออกไซดท่ีความเขมขนรอยละ 5  และ 10  เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5  และ 13 องศา
เซลเซียส  เปนเวลานาน 6  และ 4 วัน  ตามลําดับ  จากการทดลองพบวามะมวงสุกแปรรูปท่ีเก็บ
รักษาในถุงพลาสติกซ่ึงบรรจุดวยอากาศ  มีการสะสมของกาซคารบอนไดออกไซดเพ่ิมข้ึนเปนรอย
ละ 5-10  ท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  และ 10-15 ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  ในขณะท่ีกาซ
อ อ ก ซิ เ จ น ล ด ล ง สู ค ว า ม เ ข ม ข น ร อ ย ล ะ  15 แ ล ะ  5 ท่ี อุ ณ ห ภู มิ  5  แ ล ะ  1 3  อ ง ศ า
เซลเซียส  ตามลําดับ  โดยกาซคารบอนไดออกไซดภายในในถุงพลาสติกท่ีบรรจุดวยอากาศเขาสู
สภาวะสมดุลภายในวันท่ี 1 หรือ 2 ของการเก็บรักษา  ในขณะท่ีกาซคารบอนไดออกไซดภายในใน
ถุงพลาสติกท่ีบรรจุดวยกาซคารบอนไดออกไซด  เขาสูสภาวะสมดุลต้ังแตวันแรกของการเก็บ
รักษา  จากการเก็บรักษามะมวงสุกแปรรูปในสภาพบรรยากาศดัดแปลงที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส
พบวา  มะมวงมีสีน้ําตาลเกิดข้ึน (นอยกวารอยละ 20)  แตยังเปนท่ียอมรับของผูบริโภค  ในขณะท่ี
มะมวงสุกแปรรูปท่ีเก็บรักษาในถุงพลาสติก P-Plus  ซ่ึงบรรจุดวยกาซคารบอนไดออกไซด  และ
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  มีอัตราการเกิดสีน้ําตาลลดลง  จากการวัดปริมาณเอทานอล
ในมะมวงสุกแปรรูปท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  พบวาปริมาณเอทานอลเพ่ิมข้ึนตาม
อายุการเก็บรักษา  และมะมวงสุกแปรรูปมีกล่ินผิดปกติเกิดข้ึนในระหวางท่ีเก็บรักษา  จากการทดลองคร้ัง



นี้พบวากาซคารบอนไดออกไซดท่ีระดับความเขมขนตางๆ กัน ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงปริมาณ
วิตามินซี คาความเปนกรด-ดาง และความแนนเนื้อของมะมวงสุกแปรรูป นอกจากนี้ Mesophilic 
aerobic bacteria ในมะมวงสุกแปรรูปยังมีคาต่ํากวาระดับท่ีสามารถตรวจวัดทางจุลินทรีย (2.4 
log10CFU/g) โดยในวันสุดทายของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ยังสามารถตรวจพบ
เช้ือ Pantoea agglomerans และ Candida parapsilosis  ในมะมวงสุกแปรรูปจากตัวอยางในทุกชุด
การทดลอง 

 


