
ชื่อเร่ือง     ผลของสภาพบรรยากาศดัดแปลงแบบ semi-active ตออาการไสสีน้ําตาลใน
สับปะรดท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต่ํา 

ผูแตง      หทัยทิพย นิมิตรเกียรติไกล  วาริช ศรีละออง และ ศิริชัย กัลยาณรัตน 

ท่ีมา          บทคัดยอ การประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเกีย่วแหงชาติ คร้ังท่ี 5, 
โรงแรมมิราเคิล แกรนด คอนเวนชัน กรุงเทพมหานคร, 28-29 มิถุนายน 
2550.  151 หนา. 

คําสําคัญ      สับปะรด;  อาการไสสีน้ําตาล;  เอนไซมโพลิฟนอลออกซิเดส;  สภาพบรรยากาศ
ดัดแปลงแบบ semi-active 

  

บทคัดยอ 

ทําการเก็บผลสับปะรดในถุงพลาสติกชนิดโพลิเอทิลีน (หนา 45 ไมโครเมตร) และปลอย
แกสท่ีมีกาซออกซิเจนและคารบอนไดออกไซดภายในถุงในสัดสวนดังนี้ 5% O2 + 5% CO2, 5% O2 
+ 10% CO2, 10% O2 + 5% CO2 และ 10% O2 + 10% CO2 แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 90-95 ในการทดลองนี้ไดตรวจวัดการเปล่ียนแปลงสีเปลือก 
อาการไสสีน้ําตาล ปริมาณวิตามินซี และกิจกรรมเอนไซมโพลิฟนอลออกซิเดส โดยพบวาการเก็บ
รักษาในสภาพบรรยากาศดัดแปลงแบบ semi-active สามารถลดอาการไสสีน้ําตาล และลดการ
เปล่ียนแปลงคาโทนสีเชนเดียวกับคะแนนการเปล่ียนแปลงสีเปลือก สับปะรดท่ีเก็บรักษาภายใต
สภาพท่ีมีกาซออกซิเจนและคารบอนไดออกไซดเร่ิม ตนในสัดสวนรอยละ 10 และ 5 ตามลําดับ มี
คุณภาพดีท่ีสุดโดยมีอาการไสสีน้ําตาลและกิจกรรมของเอนไซมโพลิฟนอลออกซิเดสลดลง และมี
ปริมาณวิตามินซีสูงท่ีสุด เมื่อเปรียบเทียบกับสับปะรดท่ีเก็บในสภาพบรรยากาศดัดแปลงอ่ืน ๆ  การ
เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศดัดแปลงแบบ semi-active สามารถยืดอายุการเก็บรักษาของสับปะรด
ไดถึง 5 สัปดาหเม่ือเปรียบ-เทียบกับชุดควบคุม แตการเก็บรักษาในสภาพท่ีมีกาซออกซิเจนและ
คารบอนไดออกไซดเร่ิมตนท่ีรอยละ 10 และ 10 ตามลําดับ ทําใหสับปะรดเกิดกล่ินหมักภายหลัง
จากเก็บรักษาเปนเวลา 4 สัปดาห    

 


