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บทคัดยอ 
การทดลองการยืดอายกุารเกบ็รักษาชอผลลางสาดภายใตสภาพดัดแปลงบรรยากาศ โดยบรรจุชอผล

ลางสาดในถาดไมหอฟลมพลาสติก (control) หอหุมดวยฟลมพลาสติกไมเจาะร ู หอหุมดวยฟลมพลาสติก
เจาะร ู 4  6  และ  8 รูตามลําดับ เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 18 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 95 เปอรเซ็นตพบวา 
ชอผลลางสาดที่หอหุมดวยฟลมพลาสติกเจาะรู  4 รู สามารถยืดอายุการเก็บรักษาไดนาน 12 วัน  และเก็บได
นานกวา การบรรจุชอผลลางสาดลงในถาดไมหอฟลมพลาสติก (control) ซ่ึงมีอายกุารเก็บรักษาไดเพยีง 5 
วัน ในการทดลองไมพบความแตกตางทางสถิติของการหลุดรวงของชอผลลางสาด อยางไรก็ตามมีแนวโน
มวาการเก็บรักษาโดยหอหุมดวยฟลมพลาสติกเจาะรู 4 ใหผลดีที่สุด เนื่องจากพบการเนาของผล กล่ินและ
รสชาติที่ผิดปกตินอยกวา แตมีการยอมรับของผูชิมสูงกวาทรีตเมนตอ่ืนๆ การทดลองไมพบความแตกตาง
ของ การเสียน้าํหนัก การเปลี่ยนสี ปริมาณกรดที่ไทเทรตได ปริมาณของแข็งที่ละลายน้าํได ในทุกทรตีเมนต 
 


