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บทคัดยอ 
จุลินทรียเปนสาเหตุที่สําคัญอยาง หนึ่งของการเสื่อมเสียของมะเขือเทศสด ดังนั้นสารเคลือบยับยั้ง

จุลินทรียจึงมีความ สําคัญในการนํามาใชเพื่อยืดอายุการเก็บรักษามะเขอืเทศสด งานวิจยันี้มวีัตถุประสงค 
เพื่อศึกษาผลของสารยับยั้งจลิุนทรียจากธรรมชาติผสมสารเคลือบที่สามารถรับ ประทานไดตออายกุารเก็บ
รักษามะเขือเทศ การศึกษาประสิทธิภาพของสารยับยั้งจลิุนทรียผสม โดยจดัสิ่งทดลองแบบแฟคทอเรียล 2x2 
ในการวางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ ศึกษาไนซนิที่ความเขมขน 2 ระดับคือ 1,000 และ 10,000 IU/ml 
และยจูีนอลหรือไทมอลที่ความเขมขน 2 ระดับ คือ 500 และ 1,000 ppm โดยใชวิธี disc agar diffusion พบวา
ไนซิน 10,000 IU/ml ผสมยูจีนอล 1,000 ppm มีประสิทธิภาพในการยบัยั้งจุลินทรียดีที่สุด เมื่อศึกษาอายุการ
เก็บรักษาของมะเขือเทศที่เตรียมโดยเคลือบดวยสารละลายไคโตแซน 1.5% (น้ําหนัก/ปริมาตร) ผสมสาร
ยับยั้งจุลินทรยี ที่อุณหภูมิ 25±2°C และความชื้นสัมพทัธ 65±5% พบวาสารยับยัง้จุลินทรียที่เหมาะสม
สําหรับสารเคลือบผิวมะเขือเทศคือ ไคโตแซนผสมไนซิน 10,000 IU/กรัมของฟลม และยจูีนอล 15,000 ppm 
ซ่ึงชวยชะลอการเปลี่ยนแปลงสีผิว ลดปริมาณการเนาเสีย มะเขือเทศมีคาความแนนเนือ้ 60.77-65.00 นิวตัน 
และปริมาณกรดทั้งหมดจากการไทเทรต 0.20-0.37% ตลอดอายุการเกบ็รักษา มะเขือเทศที่เคลือบผิวดวยสาร
เคลือบยับยั้งจลิุนทรียมีอายกุารเก็บรักษา 21 วัน ขณะที่มะเขือเทศไมเคลือบผิวมีอายุการเก็บรักษา 14 วัน  
 


