
ชื่อเร่ือง         การศึกษาผลรวมของการใชกาซ SO2 แบบ slow release กับถุงพลาสติกชนิดตางๆ ตอการ
ควบคุมโรคผลเนาของลําไยพันธุดอในระหวางการเก็บรักษา 

ผูแตง           ผองเพ็ญ จิตอารียรัตน  และ อภิรดี อุทัยรัตนกิจ 
ท่ีมา                วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 38 ฉบับที่ 5 (พิเศษ). 2550.  หนา 209-212. 
คําสําคัญ       เปลือกสีน้ําตาล;  ถุงแอ็คทีฟ;  ถุงโพลีเอทิลีน;  ถุงโพลีโพรพิลีน;  SO2  grape guards; 
  

บทคัดยอ 
โรคผลเนาเปนปญหาที่สําคัญของการขนสงลําไยทางเรือ ดังนั้นงานวิจยันีจ้ึงมีวตัถุประสงคเพื่อ

ศึกษาวิธีการควบคุมโรคผลเนาของลําไยพนัธุดอ โดยการบรรจุลําไยในถุงพลาสติกแอ็คทีฟ ถุงโพลีเอทิลีน 
และถุงโพลีโพรพิลีน และรมดวยกาซ SO2 แบบ slow release ดวยแผน SO2 grape guards ในถุงพลาสติก
ชนิดตางๆ จํานวน 2 แผน หรือ 3 แผน/ถุง  สวนลําไยทีบ่รรจุในถุงแตไมใสแผน SO2 grape guards เปนชุด
เปรียบเทียบ จากนั้นเก็บรักษาลําไยไวที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 95 นาน 28 วัน 
ผลการทดลองพบวา การบรรจุลําไยในถุงโพลีโพรพิลีนรวมกับ SO2 grape guards จํานวน 3 แผน/ถุง 
สามารถยับยั้งการเกิดโรคผลเนาไดสมบูรณ แตมีผลทําใหเปลือกของลําไยเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลมากที่สุดและ
เกิดกลิ่นหมักขึ้นภายในถุง ตลอดจนผูบริโภคใหคะแนนการยอมรบันอยที่สุด ในขณะที่ลําไยที่บรรจุในถุง
แอคทีฟรวมกบั SO2 grape guards จํานวน 3 แผน/ถุง สามารถชะลอการเกิดโรคผลเนาไดดี โดยมีการเกิดโรค
ผลเนาเทากับ 11.42 เปอรเซ็นต และสามารถชะลอการเกิดสีน้ําตาลที่เปลือกไดดีที่สุด ตลอดจนมีคะแนนการ
ยอมรับจากผูบริโภคสูง 
 


