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บทคัดยอ 
เพื่อศึกษาอิทธพิลของความเขมแสงและการพนหมอกตอคุณภาพผลผลิตของมะเขือเทศพนัธุ มข. 

40 ที่ปลูกในโรงเรือน พบวาคุณภาพหลังการเก็บรักษามะเขือเทศที่เก็บรักษาในสภาพอุณหภูม ิ 12 ± 1 °C ที่
ระยะเวลา 15 วัน มีปริมาณกรด วติามินซ ีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (TSS) ความแนนเนื้อไดมากที่สุด 
และมีแนวโนมในการผลิตเอทธีลีนและอัตราการหายใจต่ํากวาผลิตผลที่เก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง สําหรับ
ผลผลิตที่ไดรับความเขมแสง 34,000 lux มีปริมาณวิตามินซี สารไลโคพีน ปริมาณ TSS และความแนนเนื้อ
มากกวาผลผลิตที่ไดรับความเขมแสงนอย  สวนการพนหมอกมีผลตอปริมาณกรด วิตามินซี สารไลโคพีน 
และปริมาณ TSS โดยมีคามากกวาผลผลิตที่ไมไดรับการพนหมอก นอกจากนีก้ารเก็บรักษามะเขือเทศที่
ไดรับความเขมแสง 34,000 lux รวมกับการพนหมอก ที่อุณหภูมิ 12 ± 1 °C มีปริมาณวิตามนิซีมาก และมี
แนวโนมลดการสูญเสียความแนนเนื้อและปริมาณ TSS  
  
 


