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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของ 1 – methylcyclopropene (1-MCP)  ตอการสุก  โดยการรมผลทุเรียนพนัธุ

หมอนทองดวย 1-MCP  ความเขมขน 1 ppm ที่ 25 oC นาน 6 ช่ัวโมง  พบวา 1-MCP ชะลอ climacteric rise 
และลดอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิลีนของผลทุเรียนขณะสุก  ทําใหทุเรียนเกบ็รักษาที่ 25 oC สุกชา
กวาปกติ 2 - 6 วัน เนื้อทุเรียนจะมีสีและกลิ่นออน และมีความหวานนอยกวาเนื้อทุเรียนปกติเล็กนอย 
 


