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บทคัดยอ 
สับปะรดพันธุภูแลเปนผลไมพื้น เมืองของจังหวดัเชียงราย ที่ไดรับความนิยมมากในปจจุบัน 

เนื่องจากมีลักษณะผลเล็ก เนื้อมีสีเหลืองเขม กรอบ รสชาติหวานหอม แตการขยายตลาดไปยังตางประเทศยัง
ประสบปญหา เนื่องจากมีอายุการเก็บรักษาสั้น ดงันั้นงานวิจยันีจ้ึงศึกษาแนวทางยืดอายกุารเก็บรักษา
สับปะรดพันธภูแลดวย สารเคลือบผิวดวยไคโตซานชนิดที่มีน้ําหนกัโมเลกุลขนาด ต่ํา ปานกลางและสูง  ผล
การทดลองพบวา ไคโตซานชนิดที่มีขนาดน้ําหนักโมเลกุลต่ําและสูง สามรถชะลอการเพิ่มขึ้นของรอยละ
การสูญเสียน้ําหนัก และอตัราการหายการหายใจ ในขณะเดียวมีแนวโนมในการรกัษาปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได และปริมาณกรดที่ไตเตรทไดไมแตกตางกนัทางสถิติ อยางไรก็ตามการเคลือบผิวดวยไคโตซาน
ชนิดที่มีขนาดน้ําหนกัโมเลกลุต่ํา มีแนวโนมปริมาณของแข็งที่ละลายน้าํไดสูงกวาชดุการทดลองอื่น  
  
 


