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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของความเขมขนของ 1 – methylcyclopropene (1-MCP) ตอการสุก  ไดทาํการทดสอบ

ในทุเรียนหมอนทองโดยการรมผลทเุรียนดวย 1-MCP ความเขมขน 1 และ 2  ppm  ที่อุณหภูม2ิ5 °C เปน
เวลา 6 ช่ัวโมง  พบวาการรม 1-MCP  ที่ความเขมขนทัง้ 2 ระดับ  สามารถชะลอการสุกของผลทุเรียนไดไม
แตกตางกัน  คือทุเรียนจะสุกชากวาปกติประมาณ 6 วัน  ผลทุเรียนที่รมดวย 1-MCP  มีอัตราการหายใจและ
การผลิตกาซเอทธิลีนต่ํากวาทุเรียนที่ไมรม  นอกจากนี้ทุเรียนยังมีการพัฒนาสีผลและกลิ่นหอมชากวาผล
ทุเรียนที่ปกต ิ เมื่อสุกจะมปีริมาณของแข็งที่ละลายไดทั้งหมด ปริมาณกรดและคณุภาพทางประสาทสัมผัส
ไดแก  ความหวาน  ความมัน  รสแปงและลักษณะเนือ้ไมแตกตางจากทุเรียนปกต ิ  แตเนื้อจะมสีีและกลิ่น
ออนกวาเนื้อทเุรียนปกตเิล็กนอย   
 


