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บทคัดยอ 
การเก็บรักษาในระบบควบคมุบรรยากาศ (CA) ทําการทดลองกับสมโอพันธุทองดีและพันธุขาว

นํ้าผึ้ง โดยนําผลสมโอมาลางดวย Sodiumorthophenyl phenate (SOPP) 0.5% ผึ่งใหแหง เคลือบผวิดวยสาร
เคลือบผวิ Sta-Fresh No. 360 อัตราสวน 1 ตอน้ํา 2 สวน และ Citrashine อัตราสวน 1 สวน ตอน้ํา 1 สวน 
เก็บรกัษาในระบบควบคุมบรรยากาศ O2 7% CO2 5% ที่อุณหภูม ิ 10o ซ ความชื้นสัมพัทธ 85-90% 
เปรยีบเทียบกบัการเก็บที่อุณหภูมิ 10o ซ และตรวจสอบคุณภาพเมื่อเก็บรกัษาเปนระยะเวลา 5 สัปดาห 
พบวาการเก็บรักษาในสภาพควบคุมบรรยากาศที่มีสัดสวนของ O2 7% และ CO2 5% จะชวยยืดอายุการเก็บ
รักษาของสมโอพันธุขาวน้ําผึ้งไดเปนเวลา 5 สัปดาห และควรทําการเคลือบผวิสมโอเพื่อชวยลดการสูญเสีย
นํ้าหนักและรกัษาความสด โดยที่สารเคลอืบผิว Citrashine มีคาการสญูเสียน้ําหนักนอยที่สุด 1.3% และ Sta-
Fresh No. 360 มีคาการสูญเสียน้ําหนัก 6.5% แตสภาพควบคุมบรรยากาศที่มีสัดสวน O2 7% และ CO2 5% 
ไมสามารถใชเก็บรกัษาสมโอพันธุทองดีได เนื่องจากทาํใหเกิดความเสียหายจาก CO2 injury ที่ผวิเกดิเปน
รอยซํ้าสีน้ําตาลไหม 

การเก็บรักษาในระบบความเย็น (Cold Treatment, CT) ทําการทดลองกับสมโอพันธุขาวน้ําผึ้ง โดย
นําผลสมโอมาลางดวย SOPP 0.5% ผึ่งใหแหง เคลือบผวิดวยสารเคลอืบผิว Citrosol AK และ Citrashine 
เก็บรกัษาในระบบความเย็นที่อุณหภูมิ 1o ซ ความชื้นสัมพัทธ 85-90% เก็บรกัษาเปนระยะเวลา 15 วัน และ
เก็บที่อุณหภูม ิ25o ซ เปนระยะเวลา 7 วัน พบวา การเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 1o ซ เปนเวลา 15 วัน สามารถเก็บ
รักษาสมโอพนัธุขาวน้ําผึ้งได โดยมีลักษณะที่ปรากฏผลสด สผีิวเขียว ไมพบอาการผิดปกตเินื่องจาก
อุณหภูมิต่ํา และการเคลือบผิวดวย Citrashine มีคาการสูญเสียน้ําหนักนอยที่สุด 0.4% รองลงมาคือตัว
ควบคุม 0.9% และ Citrosol AK 0.9% หลงัออกจากระบบ CT สมโอสามารถเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25o ซ เปน
เวลา 7 วัน โดยที่คุณภาพเนือ้ยังเปนทีย่อมรับ 

 
 


