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บทคัดยอ 
การทดลองศกึษาอิทธิพลของสารเคลือบผวิบางชนิดตอคุณภาพของสมโอพันธุทองดีในระหวาง

การเก็บรักษา โดยใชสารเคลอืบผิว 6 ชนิด ไดแก Methylcellulose, Corn zein, Chitosan, Wheat gluten, 
Glucomannan และ Sta-Fresh  เก็บรกัษาที่อณุหภูมิหอง (30+3oซ) พบวาสมโอที่เคลือบดวย 
Methylcellulose, Corn zein และ Sta-Fresh  มีลกัษณะเปนมันเงา สําหรับสมโอที่เคลือบดวย Chitosan, 
Wheat gluten และ  Glucomannan มีลักษณะดานไมเปนมันเงา ไมแตกตางจากสมโอที่ไมไดทําการเคลือบ
ผิว สารเคลือบทั้ง 6 ชนิด ไมสามารถยืดอายุการเก็บของสมโอ และไมสามารถชวยลดเปอรเซ็นตการเส่ือม
เสียไดเมื่อเทยีบกับส่ิงทดลองควบคุม และพบวาสารเคลอืบทั้ง 6 ชนิดไมมีอิทธิพลตอคา pH และ TA แต 
TSS และวิตามินซีมีการเปลีย่นแปลงเพียงเล็กนอย อยางไรกต็ามพบวา Wheat gluten และ Sta-Fresh 
สามารถชวยลดการสูญเสยีน้าํหนักไดในระหวางการเก็บรกัษาเมื่อเทียบกับสมโอท่ีไมไดผานการเคลือบผวิ 
และสารเคลือบ Wheat gluten ชวงลดการเปลี่ยนเปนสีเหลืองของสมโอได เมื่อเก็บรักษาไว 21 วัน สมโอที่
ไมไดเคลือบ สมโอท่ีเคลือบดวย Corn zein,  Glucomannan และ Sta-Fresh มีคะแนนความชอบรวมอยูระดับ
ชอบปานกลางถึงชอบเล็กนอย 
 


