
ชื่อเรือ่ง การยืดอายุและลดการเนาเสียของหนอไมฝรัง่ 
ผูแตง พรทิพย วิสารทานนท, รัมมพัน โกศลานนัท, อารีรัตน การุณสถิตยชัย และชวเลิศ  ตรีกรณุา

สวัสดิ์ 
ท่ีมา บทคัดยอผลการทดลองสิ้นสุดโครงการวจิัยและพัฒนาดานพืชและเทคโนโลยีการเกษตร

ปงบประมาณ 2549. กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ. 2549. 150 หนา. 
คําสําคญั หนอไมฝรั่ง; โซเดียมไฮโปคลอไรท; โรคเนา 
 

บทคัดยอ 
โรคเนาท่ีเกิดแบคทีเรียและราเปนปญหาทีส่ําคัญของหนอไมฝรั่ง มีรายงานผลการวจิัยหลายชิ้นระบุ

วา การใชเกลือแคลเซียมรวมกับโซเดยีมไฮโปคลอไรทเพ่ิมประสิทธภิาพการควบคุมโรคและลดการเนาเสีย
ของผลิตผลหลายชนิด วัตถปุระสงคของการทดลองนี้เพ่ือลดการเนาเสยีและยืดอายุการเก็บรกัษาหนอไมฝรั่ง
ดําเนินการทดลองที่สํานักวจิัยและพัฒนาวิทยาการหลังการเก็บเกีย่วและแปรรูปผลติผลเกษตร ตั้งแต เดือน 
ต.ค. 2548 – ก.ย. 2549 โดยแบงการทดลองเปน 3 การทดลอง การทดลองแรกประกอบดวย 7 กรรมวธิี 
กรรมวิธีที ่ 1 และ 2 ผสมสารโซเดียมไฮโปคลอไรทรวมกับแคลเซียมโพพรโิอเนท ที่ความเขมขนต่ําและสูง 
กรรมวิธีที่ 3 และ 4 ผสมสารโซเดียมไฮโปคลอไรทรวมกับ กรดโพพรโิอนิค ที่ความเขมขนต่ําและสูง 
กรรมวิธีที ่ 5 และ 6 ผสมสารโซเดยีมไฮโปคลอไรทรวมกับแคลเซี่ยมคลอไรดที่ความเขมขนต่ําและสูง 
กรรมวิธีที่ 7 140 ppm หรือ 1.9mM โซเดียมไฮโปคลอไรท (ตัวควบคุม) ผลการทดลองพบวาตวัควบคุมและ
กรรมวิธีทีผ่สมโซเดยีมไฮโปคลอไรทรวมกับแคลเซี่ยมคลอไรดท่ีความเขมขนต่ําและสูง มีความสด ความ
เขียว  และการยอมรับจากผูบรโิภคมากกวา กรรมวิธีทีแ่ชในเกลือโพพริโอแนตและกรดโพพรโิอนิค 
กรรมวิธีทีแ่ชในกรดโพพรโิอนิค ที่ความเขมขนสูงเกิดความเสียหายแกผลผลิตมากที่สุด การทดลองที่ 2 
ประกอบดวย 2 กรรมวิธี กรรมวิธีทีผ่สมสารโซเดียมไฮโปคลอไรทรวมกับแคลเซยีมโพพริโอเนท ที่ความ
เขมขนต่ําเปรียบเทียบกับโซเดียมไฮโปคลอไรทอยางเดยีวพบวาคณุภาพไมแตกตางกนัทางสถิติ การทดลองที่ 
3 ประกอบดวย 4 กรรมวธิ ี แชในแคลเซยีมโพพริโอแนต แคลเซียมคลอไรด แคลเซียมแอสคลอเบท และ
โซเดยีมไฮโปคลอไรทตามลาํดับโดยการทดลองนีแ้ตกตางจาก การทดลองที่ 1 คือไมผสมโซเดยีมไฮโปคลอ
ไรทลงไปในแตละกรรมวิธี แตลางผลิตผลกอนดวยโซเดยีมไฮโปคลอไรท แลวนําไปแชในสารดังกลาวขาว
ตนผลการทดลองพบวาเมื่อเก็บไวท่ี อุณหภูมิ 2°C คุณภาพและเปอรเซ็นตการเกิดโรคไมแตกตางทางสถิติใน
แตละกรรมวธิแีตเมื่อเก็บไวท่ีอุณหภูมิหองพบวาตวัควบคุมและกรรมวธิีที่แชในแคลเซียมคลอไรด แคลเซียม
แอสคลอเบทมีเปอรเซ็นตการเกดิโรคต่ํากวากรรมวธิี แชในแคลเซียมโพพรโิอแนต จากผลการทดลองทั้ง 3 
การทดลองสรปุไดวาการแชหรือลางดวยโซเดียมไฮโปคลอไรทอยางเดยีวเปนการเพยีงพอท่ีจะควบคุมโรค
และยดือายโุดยไมมีความจําเปนท่ีจะไปผสมผสานกับสารอื่นซึ่งถือวาเปนการเพิ่มตนทุนการผลิต 


