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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาผลของสายพันธุและการทําแหงตอสารประกอบฟนอลิก ความสามารถตานออกซิเดชัน

และสารระเหยของผลมะเดือ่ฝร่ัง 5 สายพันธุ (สายพันธุ Black Genoa, Black Mission, Brown turkey, Hourai 
และ Kadota) ท่ีผานการทําแหง 2 วิธี คือ การทําแหงแบบแชเหยือกแข็ง (freeze drying) และการทําแหงดวยตูอบ
ลมรอน (hot air oven) จากการทดลองพบวาผลมะเดื่อฝร่ังสดสายพันธุ Black Genoa มีปริมาณสารประกอบฟ
นอลิกท้ังหมด ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด ปริมาณแอนโธไซยานนิสท้ังหมด สมบัติการตานออกซิเดชัน วัด
ดวยวิธี DPPH และ ABTS, quercetin-3-rutinoside, cyaniding-3-glucoside และ cyaniding-3-rutinoside มากท่ีสุด 
และสายพนัธุ Black Mission มีปริมาณ chlorogenic acid มากท่ีสุด ในขณะท่ีสายพันธุ Hourai และ Kadota ไม
พบ chlorogenic acid สวนสายพันธุ Brown Turkey และ Kadota ไมพบ cyaniding-3-glucoside จากการทําแหง
ผลมะเดื่อฝร่ังพบวา ผลมะเดื่อฝร่ังท่ีทําแหงแบบแชเยือกแข็งมีปริมาณสารประกอบฟนอลิกท้ังหมด ปริมาณฟลา
โวนอยดท้ังหมด ปริมาณแอนโธไซยานินสท้ังหมด สมบัติการตานออกซิเดชันวัดดวยวิธี DPPH และ ABTS และ 
quercetin-3-rutinoside ลดลงเม่ือเปรียบเทียบกับผลมะเดือ่ฝร่ังสด แต chlorogenic acid, cyaniding-3-glucoside 
และ cyaniding-3-rutinoside มีปริมาณเพิ่มข้ึน ในขณะท่ีผลมะเด่ือฝร่ังท่ีทําแหงดวยตูอบลมรอนมีปริมาณ
สารประกอบฟนอลิกท้ังหมด ปริมาณฟลาโวนอยดท้ังหมด ปริมาณแอนโธไซยานนิสท้ังหมด สมบัติการตาน
ออกซิเดชันวดัดวยวิธี DPPH และ ABTS, quercetin-3-rutinoside และ cyaniding-3-rutinoside ลดลง เม่ือ
เปรียบเทียบกบัผลมะเดื่อผร่ังสดและมีการลดลงมากกวาผลมะเดื่อฝร่ังท่ีทําแหงแบบแชเยือกแข็ง สําหรับ
การศึกษาชนดิและปริมาณสารระเหยพบวา ผลมะเดื่อฝร่ังสดสายพันธุ Black Genao มรปริมาณสารระเหยมาก
ท่ีสุด ซ่ึงสวนใหญเปนสารระเหยกลุมไฮโดรคารบอนและอัลดีไฮด สารระเหยสําคัญ (คา OAV มากกวา 1) เชน 
l-limonene, octanal, nonanal, (E)-2-nonenal และ (E, E)-2, 4-nonadienal เปนตน จากการทําแหงผลมะเดื่อฝร่ัง
พบวา ผลมะเด่ือฝร่ังแบบแชเยือกแข็งและทําแหงดวยตูอบลมรอนมีปริมาณสารระเหยลดลงเม่ือเทียบกับผล
มะเดื่อฝร่ังสดและไมพบสารระเหยกลุมอีเทอร (1,8-cineole) แตผลมะเดื่อฝร่ังท่ีทําแหงดวยตูอบลมรอนพบสาร
ระเหยกลุมแลกโทน ฟแูรน และสารประกอบซัลเฟอร ซ่ึงไมพบในผลมะเดื่อฝร่ังสดและผลมะเดือ่ฝร่ังทีทําแหง
แบบแชเยือกแข็ง จากผลการทดลองสรุปไดวาสายพันธุและการทําแหงมีผลตอสารประกอบฟนอลิก สมบัติการ
ตานออกซิเดชันและสารระเหยของผลมะเดื่อฝร่ัง 

 
 


