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บทคัดยอ 
ในชวงป 2553-2554 ผักสดสงออกของไทยประสบปญหาการกักกันของสินคาเนื่องจากพบสารกาจัด

ศัตรูพืชตกคางโดยเฉพาะสารกลุมออรกาโนฟอสเฟต งานวิจัยนีจ้ึงมีวตัถุประสงคเพื่อศึกษาประสิทธิภาพของ
สารกลุมออกซิไดสซ่ิง 3 ชนิด เปรียบเทียบระหวางนาอิเล็กโทรไลซชนิดกรด (นา EO) คลอรีนไดออกไซด และ
นาโอโซน ในการลางผักเพื่อลดปริมาณสารกาจัดศัตรูพืชและเพิ่มศักยภาพในการสงออก ทดสอบในผักคะนา
และประยุกตใชในผักสด 5 ชนิด ไดแก คะนา ผักชี พริกช้ีฟา ผักกาดขาวปลี และกะหลํ่าปลี แบงการทดลอง
ออกเปน 3 ชุด คือ ชุดท่ี 1 ศึกษาประสิทธิภาพการลางผักดวยนาลางกลุมออกซิไดสซ่ิงในหองปฏิบัติการ ชุดท่ี 2 
ศึกษาในแปลงปลูก ท้ังสองชุดวิเคราะหปริมาณสารตกคางดวยชุดทดสอบจีที ชุดท่ี 3 ประยุกตใชกระบวนการ
ลางในผักสดเพื่อการสงออก วิเคราะหปริมาณสารตกคางดวยเทคนิคแกสโครมาโตกราฟ ผลการศึกษาจาก
หองปฏิบัติการพบวาการลางผัก 5 ชนิดท่ีสรางการตกคางเร่ิมตนของสารโพรฟโนฟอสและคลอไพริฟอสเทากบั 
10 เทา ของคาสารพิษตกคางสูงสุดของกลุมสหภาพยโุรป (EU-MRL) ป 2010 ดวยนาโอโซนเขมขน 1 พีพีเอ็ม 
เวลา 10 นาที สามารถลดโพรฟโนฟอสและคลอไพริฟอสได 70-86 % และ 67-85 % ตามลาดับ การลางดวย
คลอรีนไดออกไซด 10 พีพีเอ็ม เวลา 10 นาที ลดสารโพรฟโนฟอสและคลอไพริฟอสได 60-73% และ 56-70% 
ตามลาดับ นา EO ชนิดกรด ความเขมขน 70 พีพีเอ็ม ท่ีเวลาเดียวกนั ลดโพรฟโนฟอสได 57-74% ในกรณีนี้ไม
สามารถตรวจวัดสารคลอไพริฟอสไดดวยชุดทดสอบจีทีโดยเฉพาะกับผักคะนา สาหรับผลการศึกษาในแปลง
ปลูกโดยใชคะนาเปนตัวแทนชนิดผัก เปรียบเทียบประสิทธิภาพการลางในคะนาเก็บเกี่ยวหลังฉีดพน (PHI) ดวย
โพรฟโนฟอสที่ 3 กับ 10 วัน และคลอไพริฟอสที่ 3 กับ 14 วัน จากการตรวจสอบในผักท่ีปลูก 2 รุน พบวานา
โอโซนมีประสิทธิภาพในการลดโพรฟโนฟอสไดดีท่ีสุด ในคะนามีปริมาณตกคางเร่ิมตน 18.6-21.6 พีพีเอ็ม 
(PHI 3 วัน) ลดได 57-59% และ 1.3-2.0 พีพีเอ็ม (PHI 10 วัน) ลดได 55-58 % ในทานองเดียวกนัลดปริมาณสาร
คลอไพริฟอสตกคางเร่ิมตน 17.9-20.4 พีพีเอ็ม (PHI 3 วัน) ลดได 58-60 % และ 1.7-1.8 พีพีเอ็ม (PHI 14 วัน) ลด
ได 62-73 % สวนคลอรีนไดออกไซดลดโพรฟโนฟอสและคลอไพริฟอสในคะนาหลังการเก็บเกีย่ว 10 และ 14 
วันได 40-46% และ 43-56 % และการลางคะนาดวยนา EO ชนิดกรด ลดโพรฟโนฟอสได 41-52 % สาหรับผล
การประยกุตใชสภาวะการลางท่ีดีท่ีสุดลางผักสดเพื่อการสงออก พบวานาโอโซน (1 พีพีเอ็ม) คลอรีนได
ออกไซด (10 พีพีเอ็ม) และนา EO ชนิดกรด (70 พพีีเอ็ม) นาน 10 นาที ลดสารกาจัดศัตรูพชืกลุมออรกาโน
ฟอสเฟต (โพรฟโนฟอส คลอไพริฟอส ไดโครโตฟอสและอีไทออน) ในผักสด (คะนา ผักชี พริก และ
ผักกาดขาวปลี) ไดจริง ท่ีสาคัญผักท่ีมีปริมาณการตกคางไมมากเกนิกวา 5 เทา หรือใกลเคียงคา EU-MRL วิธีการ



ลางขางตนชวยลดปริมาณสารกาจัดศัตรูพชืใหผานมาตรฐาน EU-MRL ได การลางดวยนาลางกลุมออกซิไดสซ่ิง
ท้ัง 3 ชนิดจึงชวยเพิ่มศักยภาพในการสงออกสูกลุมประเทศยุโรป ลดปญหาตีกลับของสินคาได 
 


