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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาผลของการบรรจุในสภาพบรรยากาศดัดแปลงตอสารใหกล่ิน สารปะกอบฟนอลิก 

ปริมาณวิตามินซี และความสามารถตานออกซิเดชันของสมโอตัดแตงพรอมบริโภค โดยบรรจุสมโอตัดแตงลง
ในถาดพลาสตกิชนิดพอลิพรอฟลีน (PP) แลวปดผนึกดวยแผนฟลมบรรจุภัณฑ 1 ชนดิ ๆ ไดแก ฟลมพอลีเอทิลีน 
(PE), ฟลมพอลิไวนิลคลอไรด (PVC) หรือฟลมพอลิเอทิลีนความหนาแนนตํ่า (LDPE) เก็บรักษาท่ี 5 องศา
เซลเซียส วิเคราะหชนิดและปริมาณสารระเหยดวย Gas chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS) 
ตรวจสอบปริมาณสารประกอบฟนอลิกท้ังหมดดวยวิธี Total phrnols assay โดยใช Folin-Ciocalteu reagent 
วิเคราะหปริมาณสารนารินจนิรวมถึงปริมาณวิตามินซีโดยเทคนิค High Performance Liquid Chrmatography 
(HPLC) ศึกษาความสามารถตานออกซิเดชันดวยวิธี 2,2-diphenyl-1-picryhydrazyl radical (DPPH) และทดสอบ
คุณภาพทางประสาทสัมผัสดานกล่ินรสดวยวิธี Quantitative Descriptive Analysis (QDA) เม่ือเขาสูสภาพ
บรรยากาศดัดแปลงสมดุลภายในภาชนะบรรจุสมโอตัดแตงท่ีปดผนึกดวยฟลมชนดิ PE, PVC, และ LDPE มี
ระดับความเขมขนของแกส O2 และแกส CO2 เปน 11% O2 + 2% CO2 , 9% O2 + 3% CO2 และ 7% O2 + 6% CO2 
ตามลําดับ และพบวาสารระเหยท่ีเปนองคประกอบหลักซ่ึงใหกล่ินสมโอ และกล่ินผลไมตระกูลสม ไดแก l-
limonene, nonanal, decanal, α-terpinolene, -elemene, (E)-β-caryophyllene, α-terpipene, α-humulene, 
germacrene D, valencene, -cadinene และ nootkatone ในชวงการเก็บรักษาสมโอตัดแตงเปนเวลา 6 สัปดาห 
ฟลมบรรจุภัณฑชนิด PE สามารถชวยชะลอการเปล่ียนแปลงสารใหกล่ินสําคัญในสมโอตัดแตงไดดกีวาฟลม
บรรจุภัณฑชนดิ PVC และ LDPE คุณภาพทางประสาทสัมผัสดานกล่ินรสของสมโอตัดแตงท่ีบรรจุแลวปดผนึก
ดวยฟลมชนิด PE และ PVC โดยในระยะสุดทายของการเก็บรักษาสมโอตัดแตงท่ีบรรจุและปดผนึกดวยฟลม
ชนิด LDPE มีความเขมของกล่ินรสหมักมากกวาสมโอตัดแตงท่ีบรรจุแลวปดผนึกดวยฟลมชนิดอ่ืนๆ นอกจากนี้
ลักษณะปรากฏภายในภาชนะบรรจุของสมโอตัดแตงท่ีบรรจุแลวปดผนึกดวยฟลมชนิด LDPE เกิดไอน้ําข้ึน
บริเวณบนแผนฟลมของภาชนะบรรจุ อยางไรก็ตามในชวงการเก็บรักษาฟลมบรรจุภณัฑท้ัง 3 ชนิด สามารถชวย
ลดการเปล่ียนแปลงของสารประกอบฟนอลิก ปริมาณวติามินซี และความสามารถตานออกซิเดชันของสมโอตัด
แตงไดไมแตกตางกัน 

 
 


