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บทคัดยอ 
การศึกษาอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิลีนในผลมะพราวอายุเนื้อช้ันคร่ึง (6.5 เดือนหลังดอกบาน) 

และสองช้ัน (7 เดือนหลังดอกบาน) ท่ีอุณหภูมิ 25ºC พบวามะพราวท้ัง 2 อายุมีอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิ
ลีนไมแตกตางกัน โดยผลที่ไมปอกเปลือกมีอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิลีนประมาณ 25 mgCO2hr-1kg-1 
และ 200 nLC2H4kg-1hr-1 ตามลําดับเม่ือปอกเปลือกแบบควั่นและแบบเจียแลวมีอัตราการหายใจเพิ่มข้ึนประมาณ 
2 และ 2.5 เทา และมีอัตราการผลิตเอทธิลีนเพิ่มข้ึนประมาณ 7 เทาการเปล่ียนแปลงองคประกอบทางเคมี พบวา
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมีคาคงท่ีประมาณ 7.6 ºBrix และไมแตกตางกันในทุกสภาพการเก็บรักษา ปริมาณ
กรดท่ีไตเตรตไดมีคาคงท่ีประมาณ 0.07% และไมแตกตางกันในทุกสภาพการเกบ็รักษายกเวนการหอหุมแบบ
สุญญากาศ ความเขมขนของออกซิเจนท่ีละลายไดในน้ํามะพราวมะพราวท่ีอุณหภูมิ 4ºC คอนขางคงท่ีประมาณ 
0.15 μl/L เม่ือปอกเปลือกมีความเขมขนของออกซิเจนที่ละลายไดเพิม่ข้ึนเปน 0.2-0.3 μl/L และเม่ือหอหุมผลท่ี
ปอกเปลือกดวยฟลมพลาสติกไมวาชนิดใดก็ตามความเขมขนของออกซิเจนท่ีละลายไดตํ่ากวา 0.1 μl/L แตท่ี
อุณหภูมิ 25ºC นั้นตรวจไมพบออกซิเจนในนํ้ามะพราว ความเขมขนของแอลกอฮอลในน้ํามะพราวทุกรูปแบบท่ี
อุณหภูมิ 25ºC อยูระหวาง 200-300 ppm และมีคาเพิม่ข้ึนเล็กนอย สวนท่ี 4ºC ผลมะพราวทุกรูปแบบมีความ
เขมขนของแอลกอฮอลคอนขางคงท่ีในชวงแรกและเพ่ิมข้ึนหลังเก็บรักษาได 21 วัน ปริมาณ malondialdehyde 
(MDA) ในน้าํมะพราวท่ีอุณหภูมิ 25ºC มีแนวโนมเพิ่มข้ึนเล็กนอยระหวางการเก็บรักษาแตไมแตกตางกันใน
มะพราวทุกรูปแบบ สวนการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4ºC MDA ในผลมะพราวทุกรูปแบบไมแตกตางกันและมี
ปริมาณเพิ่มสูงข้ึนระหวางการเก็บรักษากวา 50% เม่ือเทียบกับอุณหภมิู 25ºC กรดไขมันในเนื้อมะพราวรอยละ 
90 เปนกรดไขมันอ่ิมตัวและมีแนวโนมเพิม่ข้ึนเล็กนอย สวนท่ีเหลือเปนกรดไขมันไมอ่ิมตัวและมีแนวโนมลดลง
เล็กนอย กรดไขมันในนํ้ามะพราวเม่ือเร่ิมตนพบเฉพาะกรดไขมนัอ่ิมตัว และในระหวางการเกบ็รักษาพบกรด
ไขมันไมอ่ิมตัวปริมาณเล็กนอย 
 


