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2554. 
คําสําคัญ เห็ด; postharvest decay 
 

บทคัดยอ 
เห็ดยานางิและเหด็นางรมดอยเปนเศรษฐกิจท่ีมีความตองการทางการตลาดคอนขางสูง เนือ่งจาก

ผูบริโภคใหความสนใจเพิ่มมากข้ึน แตมีปญหาหนึ่งท่ีพบหลังการเกบ็เกี่ยวคือเหด็ท่ีวางจําหนายมีอายุส้ัน ซ่ึง
สาเหตุหนึ่งเกดิมาจากเช้ือราที่เขาปนเปอนในกระบวนการผลิตเห็ดทําใหเกิดการเนาเสีย จากการสํารวจจุลินทรีย
ปนเปอนในหวัเช้ือวุน 1,360 ขวด หัวเช้ือขาวฟาง 6,120 ขวด หัวเช้ือข้ีเล่ือย 4,140 ขวด และกอนเช้ือข้ีเล่ือย 
27,600 กอน จํานวน 30, 30, 30 และ 60 ไอโซเลท ตามลําดับ เม่ือนํามาตรวจสอบลักษณะทางสัณฐานวิทยา
สามารถจัดจําแนกไดท้ังหมด 7 สกุล ซ่ึงไดแก  Aspergillus fumigates 22 ไอโซเลท Aspergillus sclerotiorum 6 
ไอโซเลท Aspergillus sp.5 ไอโซเลท Botryodiplodia sp. 5 ไอโซเลท Monilia sp. 35 ไอไซเลท Penicillium sp. 
46 ไอโซเลท P. citrinum 6 ไอโซเลท Rhizopus stolonifer 12 ไอโซเลท Trichoderma virens 7 ไอโซเลท และ 
Trichoderma atroviride 6 ไอโซเลท 

การสํารวจความเสียหายจากเช้ือราปนเปอนในแตละเดือนของกอนเช้ือข้ีเล่ือยระยะบมเสนใยเปนเวลา 9 
เดือน ในระหวางเดือนกุมภาพันธ-ตุลาคม พ.ศ. 2551 จาํนวนท้ังส้ิน 27,600 กอน พบกอนเช้ือมีการปนเปอน 
7,655 และความเสียหายเกิดข้ึนมากท่ีสุดในเดือนกุมภาพันธ คิดเปนรอยละ 59 และนอยท่ีสุดในเดอืนตุลาคม คิด
เปนรอยละ 12 และเช้ือสาเหตุท่ีพล ไดแก Aspergillus, Penicillium, Rhiaopus, Trichoderma และ Monilia ซ่ึงคิด
เปนรอยละ 47, 38, 7, 4 และ 3 ของปริมาณเช้ือปนเปอนท้ังหมดตามลําดบั เม่ือนํามาทดสอบระดับความตานทาน
ของเช้ือเห็ดยานางิและเช้ือเหด็นางรมดอยตอเช้ือปนเปอนชนิดตางๆ ดวยวธีิ Dual Culture พบวาบนหัวเช้ือวุน
เช้ือเห็นท้ังสองชนิดถูกรุกราน 60-90% สวนบนหวัเช้ือขาวฟางถูกรุกราน 30-60% และกอนข้ีเล่ือยถูกรุกราน 10-
30% 

จากการศึกษาผลของการปนเปอนตอการใหผลผลิต โดยกอนเช้ือข้ีเล่ือยเหด็นางรมดอยมาทําให
ปนเปอนดวยเชื้อ Aspergillus fumigates ไอโซเลท AG2 และฉีดพนผลผลิตดวย CaCl2 ท่ีความเขมขน 0.5%, 
1.0%, 1.5%, 2.0% และ 2.5% ในระยะสรางดอก 1, 2 และ 3 วนั กอนการเก็บเกี่ยว เม่ือถึงอายุการเก็บเกีย่วทํา
ความสะอาดและแยกขนาดดอกเห็ดเปน 3 ขนาด คือ ขนาดเล็ก ขนาดกลาง ขนาดใหญ บรรจุเห็ดท้ัง 3 ขนาด ลง
ในกลองพลาสติกใสแลวหุมดวยแผนฟลมโพลีไวนิลคลอไรด (PCV) เก็บเหด็นางรมดอยไวท่ีอุณหภูมิ 4, 10 และ 
15 องศาเซลเซียส เปนระยะเวลา 4, 8 และ 12 วัน พบวาการฉีดพนผลผลิตระยะเวลา 1 วัน กอนการเก็บเกีย่ว ให
น้ําหนกัมากท่ีสุดท่ีความเขมขนตางๆ ได น้ําหนกั 37.7g, 37.0g, 35.5g, 29.6g และ 29.3g ตามลําดับ และท่ีระดับ
ความเขมขน CaCl2 2.5% ใหผลดีท่ีสุดท่ีอายุการเก็บรักษา 4, 8 และ 12 วัน 4 องศาเซลเซียส คาความแนนเนื้อ 42, 



38 และ 37 นวิตัน ตามลําดบั  คาความสวาง 82, 81 และ 81 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ดังนั้นสามารถใชระยะฉีดพน 
3 วัน กอนการเก็บเกีย่วดวยสารละลายแคลเซียมคลอไรดท่ีระดับความเขมขน 2.5% เพราะสามารถปองกันการ
เนาเสียได 
 


