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บทคัดยอ 
การศึกษาการสูญเสียคุณภาพของมะละกอดิบเสนพรอมบริโภค พันธุแขกนวล ในระหวางการเกบ็รักษา

ท่ีอุณหภูมิตาง ๆ คือ 4 10 15 และ 20 องศาเซลเซียส พบวา มะละกอดิบเสนท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภมิูตํ่าสามารถ
ชะลอการสูญเสียคุณภาพไดดีกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิสูงโดยมีการสูญเสียน้ําหนกัและอัตราการหายใจ
เพิ่มข้ึน และความแนนเนื้อลดลงอยางมีนัยสําคัญยิ่ง (p0.01) ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา เม่ือเปรียบเทียบกบั
มะละกอดิบเสนท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่า นอกจากนัน้ ยังพบวา มะละกอดิบเสนท่ีเก็บรักษาท่ี 4 องศาเซลเซียส มี
อายุการเก็บรักษานานท่ีสุด เทากับ 14 วัน ในขณะท่ีมะละกอดิบเสนท่ีเก็บรักษาท่ี 20 องศาเซลเซียส มีอายุการ
เก็บรักษาส้ันท่ีสุด เทากับ 1.5 วัน ขอมูลท่ีไดจากการทดลอง สามารถนํามาหารูปแบบสมการทางคณิตศาสตรเพื่อ
ใชแสดงการเปล่ียนแปลงคุณภาพของมะละกอดิบเสนอันเปนผลมาจากอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษา 
โดยพิจารณาจากการเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อและสี (b* และดัชนีสีน้ําตาล; browning index) สวนการ
ประเมินรูปแบบสมการและคาตัวแปรสามารถคํานวณไดจากวิธี Least squares method ซ่ึงรูปแบบสมการของ 
Single exponential decay และ Single exponential growth อธิบายคาตัวแปรของการเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ
และสี (b* และดัชนีสีน้ําตาล; browning index) ได ในขณะท่ีอัตราการเปล่ียนแปลงหรือคาคงท่ีของการ
เปล่ียนแปลง (rate constant; k) ณ อุณหภมิูท่ีตางกันอธิบายไดโดยสมการ Arrhenius เทากับ 0.071  0.056 และ 
0.096 และหาคาพลังงานกระตุน (activation energy; Ea) จากสมการ Arrhenius เทากับ 0.991  0.964 และ 0.974 
ตามลําดับ จากการศึกษาความเปนไปไดของการนําสมการท่ีไดไปใชสําหรับการคํานวณการเปล่ียนแปลง
คุณภาพของมะละกอดบิเสน โดยเก็บรักษาภายใตสภาวะจําลองการเปล่ียนแปลงอุณหภูมิ 3 รูปแบบ (รูปแบบ A 
B และ C) ภายในระยะเวลา 4 วัน พบวา ผลท่ีไดจากการคํานวณมีความสอดคลองกับผลท่ีไดจากการทดลอง โดย
พิจารณาจากคา P ท่ีไดจากการประเมินตามวิธี a mean relative percentage deviation in module ของการทํานาย
การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ คา b* และดัชนีสีน้ําตาล ซ่ึงมีคาเทากับรอยละ 1.918  3.174 และ 3.718 
นอกจากนี้ การศึกษาผลของความช้ืนสัมพทัธรอยละ 753 และ 953 ตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพมะละกอดิบ
เสนพรอมบริโภค พบวา การเก็บรักษาท่ีความชื้นสัมพัทธรอยละ 953 สามารถรักษาคุณภาพของมะละกอดิบ
เสนพรอมบริโภคไดนานกวาการเก็บรักษาที่ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 753 โดยการเก็บรักษามะละกอดบิเสน
พรอมบริโภคท่ีความช้ืนสัมพัทธรอยละ 953 สามารถชะลอการเพ่ิมข้ึนของคา L*  คา Whitish index (WI) และ
คาความแตกตางของสีท้ังหมด (E) และการสูญเสียน้ําหนักสดไดอยางมีนัยสําคัญยิ่ง (p0.01) เม่ือเปรียบเทียบ
กับการเก็บรักษาท่ีความช้ืนสัมพัทธรอยละ 753   


