
ชื่อเร่ือง ระบบการจัดการหลังการเกบ็เกี่ยวตอคุณภาพของขาวโพดฝกออน 
ผูแตง สุภาพร สาครเย็น 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว) คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี.  179 หนา.  2552. 
คําสําคัญ ขาวโพดฝกออน; cooling 
 

บทคัดยอ 
ขาวโพดฝกออนเปนพืชสงออกท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศ ปญหาสําคัญท่ีพบ คือ ระบบ

การจัดการหลังการเก็บเกีย่วต้ังแตแปลงปลูกจนถึงปลายทางท่ียังไมเหมาะสม ทําใหคุณภาพของขาวโพดฝกออน
ลดลง ดังนั้นการพัฒนาระบบการจัดการหลังการเกบ็เกี่ยวโดยใชเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมจึงมีความสําคัญและ
จําเปนเพื่อเพิ่มคุณภาพของขาวโพดฝกออนใหดียิ่งข้ึน ในการศึกษาคร้ังนี้ไดแบงเปน 6 การทดลอง ดังนี้ การ
ทดลองท่ี 1 เปรียบเทียบมาตรฐานของขาวโพดฝกออนจาก  2 แหลงไดแก ตลาดซุปเปอร มารเก็ตภายในประเทศ
และบริษัทสงออก การสํารวจพบวาจาก 2 แหลงมีมาตรฐานความยาว 6 ถึง 9 เซนติเมตร และความกวาง 1.5 ถึง 
1.8 เซนติเมตร ท้ังนี้มีความใกลเคียงกับมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (มอกช.) ซ่ึงกําหนดขนาด
ความยาว 4-9 เซนติเมตร และความกวาง 1-2.5 เซนติเมตร การทดลองท่ี 2 เปรียบเทียบคุณภาพมาตรฐานของ
ขาวโพดฝกออนพันธุลูกผสมทางการคา ไดแก พันธุเอสจ ี17 พันธุเอสจ ี20 และพันธุแปซิฟก 271 พบวาท้ังสาม
พันธุมีความยาวเฉล่ีย 9.56, 9.18 และ 11.75 เซนติเมตร และความกวางเฉล่ีย 1.52, 1.50 และ 1.74 เซนติเมตร
ตามลําดับ การทดลองท่ี 3 ศึกษาระยะเวลากรีดฝกหลังการเก็บเกีย่ว 3, 6, 9 และ 24 ช่ัวโมง จากนั้นเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวา ทุกชุดการทดลองมีอายุการเก็บรักษา 21 วัน แตการกรีดฝกท่ี 3 และ 6 ช่ัวโมง
หลังเก็บเกีย่ว มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้า และคา hue angle สูงกวาชุดการทดลองอื่น การกรีดฝกท่ี 24 ช่ัวโมง
หลังการเก็บเกีย่ว มีการสูญเสียน้ําหนกันอยท่ีสุด การทดลองท่ี 4 ศึกษาผลอุณหภูมิการเก็บรักษาที่มีตอคุณภาพ
ของขาวโพดฝกออน โดยเกบ็ท่ีอุณหภูมิ 4, 7 และ 25 องศาเซลเซียส พบวาท่ี 4 องศาเซลเซียส สามารถชะลอการ
เส่ือมสภาพไดดีท่ีสุด โดยลดการสูญเสียน้ําหนัก อัตราการหายใจ ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ํา และคา hue angle 
มีคะแนนการยอมรับของผูบริโภคสูงสุด และเก็บไดนานถึง 21 วัน ในขณะท่ีอุณหภูมิ 7 และ 25 องศาเซลเซียส
เก็บไดนาน 18 และ 6 วันตามลําดับ การทดลองที่ 5 ศึกษาการลดอุณหภูมิโดยวิธี ice cooling และ room cooling 
ตอคุณภาพของขาวโพดฝกออน พบวา ice cooling และ room cooling ตองใชเวลาในการลดอุณหภมิูภายในของ
ขาวโพดฝกออนจาก 31 องศาเซลเซียส ใหลดลงเหลือ 4 องศาเซลเซียส เทากับ 4 และ 8 ช่ัวโมง ตามลําดับ การ
ลดอุณหภูมิท้ังสองสามารถชะลอการเส่ือมสภาพไดดีโดยลดการสูญเสียน้ําหนกั ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้า คา 
hue angle และเก็บไดนาน 21 วัน การทดลองท่ี 6 ศึกษาสภาพบรรยากาศควบคุมตอคุณภาพของขาวโพดฝกออน
ในระหวางการเก็บรักษา โดยควบคุมกาซออกซิเจนรอยละ 2 และ 5 รวมกับคารบอนไดออกไซดรอยละ 5 และ
บรรยากาศปกติ (21% O2, 0.03% CO2) พบวา สภาวะกาซออกซิเจนรอยละ 2 และ 5 รวมกับคารบอนไดออกไซด
รอยละ 5 ชะลอการเส่ือมสภาพไดดกีวาชุดควบคุม โดยชวยลดการสูญเสียน้ําหนกั ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้า มี
คะแนนการยอมรับโดยรวมของผูบริโภคในระดับสูง และเก็บรักษาไดนานถึง 42 วัน จากผลการทดลองท้ังหมด



นี้สรุปไดวาขาวโพดฝกออนพันธุเอสจี 17 และพันธุเอสจ ี20 เหมาะสมในการสงขายท้ังตลาดภายในประเทศและ
บริษัทสงออก เนื่องจากมีขนาดตรงตามความตองการของตลาดและตรงตามมาตรฐานของมอกช. โดยควรทําการ
กรีดฝกหลังการเก็บเกีย่ว 3-6 ช่ัวโมง หลังจากนั้นทําการลดอุณหภูมิดวย room cooling นาน 8 ช่ัวโมง แลวนําไป
เก็บรักษาในภาชนะบรรจุซ่ึงควบคุมบรรยากาศสภาวะกาซออกซิเจนรอยละ 2-5 รวมกับคารบอนไดออกไซด
รอยละ 5 เก็บรักษาท่ีอุณหภมิู 4 องศาเซลเซียส คาดวาจะมีอายุการเก็บรักษานานกวา 42 วัน 

 
 


