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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของการใหแรงดันไฟฟาท่ีระดับ 0 (ชุดควบคุม) 50 100 150 และ 200 โวลต ลงใน

สารละลายท่ีนําไฟฟาชนดิตางๆ (สารละลายโซเดียมคลอไรด สารละลายกรดซิตริก สารละลายโซเดียมไฮโป
คลอไรท และนํ้ากล่ันนึ่งฆาเช้ือ) นาน 30 และ 60 วินาที ตอการมีชีวติรอดของเช้ือ Erwinia carotovora สาเหตุ
โรคเนาเละของผัก พบวาการใหแรงดนัไฟฟาท่ีระดับ 100 นาน 30 วินาที กับเซลลแขวนลอยของเช้ือ E. 
carotovora ท่ีอยูในสารละลายโซเดียมคลอไรดความเขมขน 1,000 mg/L สามารถทําลายเช้ือไดอยางสมบรูณ 
ในขณะท่ีการใหแรงดันไฟฟาท่ีระดับ 200 โวลต นาน 60 วินาที เซลลแขวนลอยของเชื้อ E. carotovora ท่ีอยูใน
น้ํากล่ันนึ่งฆาเช้ืออยางสมบรูณ การใหแรงดันไฟฟาท่ีระดับ 150 – 200 โวลต กับเซลลแขวนลอยของเช้ือ E. 
carotovora ท่ีอยูในสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรทความเขมขน 5 mg/L นาน 60 วินาที สามารถทําลายเช้ือ E. 
carotovora ไดดีกวาการใชสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรทเพียงอยางเดียว นอกจากนีก้ารใชสารละลายกรดซิ
ตริกทุกความเขมขนท่ีทดสอบ (1,000 – 5,000 mg/L) และสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรทท่ีความเขมขน 50 
mg/L สามารถทําลายเช้ือไดสมบรูณโดยไมตองมีการใหแรงดันไฟฟา การศึกษาผลของการแชผักกาดขาวปลีตัด
แตพรอมบริโภคในสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท กรดซิตริก และโซเดียมคลอไรด รวมกับการให
แรงดันไฟฟา เพื่อควบคุมปริมาณเช้ือ E. carotovora และเช้ือจุลินทรียกอโรคในนุษย (Escherichia coli, 
Salmonella sp. และ Shigella sp.) ตลอดจนผลกระทบท่ีมีตอคุณภาพของผักกาดขาวปลีตัดแตงพรอมบริโภค 
พบวา การแชผักกาดขาวปลีตัดแตงพรอมบริโภคในสารละลายกรดซิตริกความเขมขน 1,000 mg/L รวมกับ
แรงดันไฟฟา 50 วลต นาน 60 วินาที สามารถลดปริมาณเช้ือ E. carotovora และ E.coli ลงไดมากท่ีสุด คือ
ปริมาณเช้ือลดลงเทากับ 0.44 – 0.80 และ 0.00 – 0.62 log10CFU/gFW ตามลําดับ ในขณะท่ีการแชผักกาดขาวปลี
ตัดแตงพรอมบริโภคในสารละลายกรดซิตริกความเขมขน 1,000 mg/L สามารถลดปริมาณเช้ือ Salmonella sp. 
และ Shigella sp. ลงไดมากท่ีสุด คือสามารถปริมาณเช้ือลดลงกับ 0.60- 0.74 log10CFU/gFW นอกจากนีพ้บวา 
การใชสารละลายท่ีนําไฟฟาชนิดตางๆ รวมกับแรงดนัไฟฟาไมมีผลกระทบตอคุณภาพดานการสูญเสียน้ําหนัก
สด ความแนนเนื้อ การเปล่ียนแปลงของสี และปริมาณวิตามินซีของผักกาดขาวปลีตัดแตงพรอมบริโภค จากผล
การทดลองนี้แสดงใหเห็นวาการใชสารละลายท่ีนําไฟฟารวมกับการใชแรงดันไฟฟามีศักยภาพท่ีจะนํามาใช
ควบคุมเช้ือจุลินทรียท่ีปนเปอนอยูในผักตัดแตงพรอมบริโภคได 

 
 


