
ชื่อเร่ือง การพัฒนากระบวนการทําแหงแครอทแบบใชลมรอนและแบบลดความช้ืนโดยใชเคร่ืองสูบ
ความรอน 

ผูแตง จิระนันท วงศวทัญู 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เทคโนโลยีการอาหาร) คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแกน.  

2552. 
คําสําคัญ แครอท; อบแหง 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาดีซอรพช่ันไอโซเทิรมโดยการหาปริมาณความชื้นและคาวอเตอรแอกติวิต้ี (water activity) 

ของแครอทท่ีอุณหภูมิ 19.8 34.9 และ 49.8 องศาเซลเซียส เพื่อสรางแบบจําลองดีซอรพช่ันไอโซเทิรมโดยมี
แบบจําลองท่ีใชศึกษาคือ Modified Oswin, Modified Halsey, Modified Henderson และ Modified Chung-Pfost 
พบวาแบบจําลองการ Modified Chung-Pfost ในรูปฟงกช่ัน RHe = f(Xe, T) ซ่ึงมีคา SEE เทากับ 0.0011 มีคา R2 
เทากับ 0.9675 และแบบจําลอง Modified Henderson ในรูปฟงกช่ัน Xe = f(RHe, T) ซ่ึงมีคา SEE เทากับ 6.3854 มี
คา R2 เทากับ 0.9778 สามารถใชอธิบายดีซอรพช่ันไอโซเทิรมของแครอทแหงไดดีท่ีสุด การศกึษาแบบจําลอง
การทําแหงแครอททั้งในแครอทสดและแครอทท่ีผานการลวกกอนการทําแหงท่ีทําแหงดวยเคร่ืองทําแหงแบบใช
ลมรอน และเคร่ืองทําแหงแบบลดความช้ืนโดยใชเคร่ืองสูบความรอน ท่ีอุณหภูมิ 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส 
โดยใชแบบจําลอง Newton, Henderson and Pabis, Modified Page และ Zero พบวาแบบจําลอง Modified Page 
สามารถแสดงขอมูลการทํานายการทําแหงแครอทไดดีท่ีสุดท้ังในแครอทสดและแครอทท่ีผานการลวกกอนการ
ทําแหงท่ีทําแหงดวยเคร่ืองทําแหง 2 ชนิด คาคงท่ีการทําแหง (K,min-1) ท่ีไดจากแบบจําลอง Modified Page มี
ความสัมพันธกับอุณหภูมิในการทําแหงตามแบบจําลองของ Arrhenius และคาคงที่ N (Drying exponent) มี
ความสัมพันธกับอุณหภูมิในการทําแหงและปริมาณความช้ืนสัมพัทธของอากาศในการทําแหงแบบเอ็กซโปแนน
เช่ียล เม่ือนําขอมูลการทําแหงมาหาสัมประสิทธ์ิการแพรของแครอทท่ีผานการลวกกอนการทําแหงจะมีคา
มากกวาแครอทสด และสัมประสิทธ์ิการแพรของแครอทท่ีทําแหงดวยเคร่ืองทําแหงแบบลดความช้ืนโดยใช
เคร่ืองสูบความรอนมีคาอัตราสวนการทําแหงมากกวาเคร่ืองทําแหงแบบใชลมรอน การศึกษาอัตราสวนการดดู
น้ํากลับคืนพบวาแครอทท่ีผานการลวกและทําแหงท่ีอุณหภูมิตํ่าจะมีอัตราสวนการดดูน้าํกลับคืนมากกวาแครอท
สดและทําแหงท่ีอุณหภูมิสูง และเม่ือพจิารณาคาความแตกตางของคาสีรวม (∆E*) พบวาแครอทแหงท่ีผานการ
ลวกกอนการทําแหงดวยเคร่ืองทําแหงแบบลดความช้ืนโดยใชเค่ืองสูบความรอนท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส มี
คาความแตกตางของคาสีรวมนอยท่ีสุด สําหรับสารเบตาแคโรทีนพบวาใน แครอทที่ผานการลวกทําแหงท่ี 40 
องศาเซลเซียส ดวยเคร่ืองทําแหงแบบลดความชื้นโดยใชเคร่ืองสูบมีปริมาณเบตาแคโรทีนคงเหลือจากการทํา
แหงมากท่ีสุดอยางมีนัยสําคัญ (P≤0.05) 

 
 


