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บทคัดยอ 
การศึกษาความเปนไปไดในการใชน้ํารอนกําจัดราเขียว (Penicillium digitatum) สาเหตุโรคผลเนาในสมพันธุ

สายนํ้าผ้ึง (Citrus reticulata Blanco cv. Sai Num Pung) เพื่อยืดอายุในการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่า และสรางวิธีการ
ตนแบบสําหรับใชในการคา นําหลอดบรรจุสปอรแขวนลอยของราเขียวแชในน้ํารอนท่ีอุณหภูมิ 45±2 50±2 และ55±2°
ซ นาน 0.5 1 2 และ 3 นาที กอนการบมเช้ือท่ีอุณหภูมิ 25±2°ซ ในท่ีมืด เปนเวลา 48 ช่ัวโมง ผลการทดลองพบวา การ
แชสปอรในน้าํรอนท่ีอุณหภมิู 55±2°ซ นาน 1 2 และ 3 นาที ทําใหการงอกของสปอรลดลง 85-98 เปอรเซ็นต เม่ือ
เปรียบเทียบกบัชุดควบคุม  สวนการแชผลสมในน้ํารอนท่ีอุณหภูมิและเวลาเชนเดยีวกับท่ีกลาวขางตนท้ังกอนและหลัง
การปลูกราเขียว เปรียบเทียบกับชุดควบคุม (ปลูกเช้ือไมแชน้ํารอน) และเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 24±2°ซ และความช้ืน
สัมพัทธ 90±5 เปอรเซ็นต เปนเวลา 5 วนั พบวา ผลสมท่ีแชน้ํารอนท่ีอุณหภูมิ 50±2°ซ นาน 3 นาที และท่ีอุณหภมิู 
55±2°ซ นาน 2 และ 3 นาทีหลังการปลูกเช้ือ มีผลทําใหเปอรเซ็นตดัชนีการเกดิโรคลดลง 57-93 เปอรเซ็นต ลดความ
รุนแรงของโรค (ขนาดของแผลลดลงจาก 9.68 ซม. เปน 0.32 ซม.) และดัชนกีารเกิดสปอรลดลง (จาก 4.36 เปน 0.07) 
เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม 

เม่ือศึกษาผลของการใชน้ํารอนเพื่อเพิ่มความตานทานตอการเกิดโรคผลเนาระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า 
ปรากฏวาผลสมท่ีแชในน้ํารอนท่ีอุณหภูมิ 50±2°ซ นาน 3 นาที และท่ีอุณหภูมิ 55±2°ซ นาน 2 และ 3 นาที หลังการ
ปลูกเช้ือและเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4±2°ซ และความช้ืนสัมพัทธ 90±5 เปอรเซ็นต นาน 30 วัน พบวา การใชน้ํารอน
สามารถชะลอการเกิดโรคผลเนาได โดยทําใหจํานวนผลท่ีเปนโรคและความรุนแรงของโรคลดลง ผลการใชกลอง
จุลทรรศนอิเล็กตรอนชนิดสองกราดตรวจดูราเขียวบนผิวของผลสม พบวาการแชผลสมในน้ํารอน ทําใหจํานวนสปอร
ลดลง เกิดการเส่ือมสภาพ และเสนใยแตกแขนงลดลง ในขณะท่ีสปอรและเสนใยของราเขียวในชุดควบคุมมีรูปราง
ปกติและมีปริมาณท่ีหนาแนนปกคลุมบนผิวของผลสม  ยิ่งไปกวานัน้คิวติเคิลของผลสมในชุดควบคุมมีผิวขรุขระ และ
เกิดรอยแตกท่ีผิว ในทางตรงกันขามผลสมท่ีไดรับความรอนมีคิวติเคิลเรียบและเปนเนื้อเดียวกนั  กจิกรรมของเอนไซม
ไคติเนส (chitinase) และเบตา-1,3-กลูคาเนส (β-1,3-glucanase) ในเนื้อเยื่อ flavedo ของผลสมท่ีผานการแชในน้ํารอน
เพิ่มข้ึนหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 15 วนั สวนกจิกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดส (peroxidase) เพิ่มข้ึนหลังจากเก็บ
รักษาเปนเวลา 25 วัน เม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม  ในการทดลองแยกแถบโปรตีนโดยวิธีเอสดีเอสโพลีอะคริลาไมด
เจลอิเล็กโตรโฟรีซิสความเขมขน 10 เปอรเซ็นต ผลปรากฏวาผลสมท่ีผานการแชในน้ํารอนหลังการเก็บรักษา 5 วัน
เทานั้นท่ีปรากฏแถบโปรตีนน้ําหนกัโมเลกลุ 112.20 และ 100.00 kDa แตชุดควบคุมไมปรากฏ และแถบโปรตีนท่ี
น้ําหนกัโมเลกลุ 22.39 kDa หนากวาชุดควบคุม  

การแชผลสมในน้ํารอนท่ีอุณหภูมิ 50±2°ซ นาน 3 นาที และท่ีอุณหภูมิ 55±2°ซ นาน 2 และ 3 นาทีไมมีผลตอ
อาการสะทานหนาว เปอรเซ็นตการร่ัวไหลของสารอิเล็กโตรไลต ปริมาณ  มาลอนดิแอลดีไฮด (malondialdehyde) และ



ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํ้าได ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2±2°ซ และความช้ืนสัมพัทธ 90±5 เปอรเซ็นต 
เปนเวลา 30 วนั       
 


