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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของสารละลายเอทธิฟอนซ่ึงเปนสารท่ีมีคุณสมบัติในการปลดปลอยกาซเอทธิลีน ท่ีระดับ

ความเขมขน 0 (ชุดควบคุม) 1 10 100 500 และ 1000 ppm ตอคุณภาพของผักชีตัดแตงพรอมบริโภคในระหวาง
การเก็บรักษาในกลองพลาสติกใส ชนิด Clam shell  ท่ีอุณหภูมิ  10  องศาเซลเซียส พบวา สารละลายเอทธิฟอน
ความเขมขน 1000 ppm  กระตุนใหผักชีเกิดการเหลือง เนื่องจากมีการสูญเสียคลอโรฟลลและมีการเพิ่มข้ึนของ
แคโรทีนอยด นอกจากนี้สารละลายเอทธิฟอนความเขมขน 1000 ppm   ยังกระตุนอัตราการหายใจ  การผลิตเอ
ทิลีน และกิจกรรมของเอนไซม ACC oxidase  Chlorophyllase  และ  Mg-dechelatase ในผักชีใหสูงข้ึน สําหรับ
การรมผักชีโดยการใชสารยบัยั้งเอทธิลีน คือ 1-methylcyclopropene (1-MCP)  ท่ีระดับความเขมขน 0 (ชุด
ควบคุม)  100  200  300  400 และ 500 ppb ท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส เปนเวลา 12 ช่ัวโมง  แลวเก็บรักษาใน
กลองพลาสติกใส ชนิด Clam shell  ท่ีอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส  พบวา การรมดวย 1-MCP ความเขมขน 500 
ppb  สามารถชะลอการเหลืองของใบผักชี  ลดการสูญเสียคลอโรฟลลและการเพิ่มข้ึนของแคโรทีนอยด  
นอกจากนี้ยังมีผลตอการลดอัตราการผลิตเอทธิลีน และลดกิจกรรมของเอนไซม ACC oxidase Chlorophyllase 
Mg-dechelatase และ Chlorophyll  degrading  peroxidase  แตอยางไรก็ตามการรมผักชีดวย 1-MCP ไมมีผลตอ
อัตราการหายใจ  สวนการศึกษาการใชสารละลายเอทธิฟอน รวมกับ 1-MCP   โดยใชเอทธิฟอนที่ความเขมขน 
1000 ppm   และ 1-MCP ความเขมขน 500 ppb แลวเก็บรักษาผักชีในกลองพลาสติกใส ชนิด Clam shell   ท่ี
อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส พบวา การรม 1-MCP เพียงอยางเดยีว   การรม 1-MCP กอนการจุมเอทธิฟอน    และ
การจุมเอทธิฟอนกอนการรม 1-MCP  สามารถชะลอการเหลืองของใบผักชี  ชะลอการสลายตัวของคลอโรฟลล
และการเพิ่มข้ึนของแคโรทีนอยด  เนื่องจากการรม 1-MCP เพียงอยางเดียว   การรม 1-MCP กอนการจุมเอทธิ
ฟอนหรือการจุมเอทธิฟอน กอนการรม 1-MCP สามารถลดอัตราการผลิตเอทธิลีน  และลดกิจกรรมของเอนไซม 
ACC oxidase  Chlorophyllase  Mg-dechelatase และ Chlorophyll degrading peroxidase จากการศึกษาขางตน
แสดงใหเห็นวา เอทธิลีนจากสารละลายเอทธิฟอนสามารถกระตุนการเหลืองของใบผักชี  ในขณะท่ีสาร 1-MCP 
มีบทบาทในการชะลอการเหลืองของใบ 
 


