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บทคัดยอ 
การคัดแยกแบคทีเรียท่ีสามารถผลิตเอนไซมไคติเนสจากดินบอเล้ียงกุง สามารถคัดแยกแบคทเีรียไดท้ังหมด 223 

ไอโซเลต และบนอาหารเล้ียงเช้ือ Chitin selective agar พบวามีแบคทีเรียจํานวน 21 ไอโซเลต ท่ีสามารถเจริญแลวสราง
วงใสได โดยมีแบคทีเรีย 5 ไอโซเลต (A5 A23 C23 E9 และ F10) ท่ีสรางวงใสขนาดใหญ คือมีขนาดเสนผานศูนยกลาง
ประมาณ 1.1-1.6 เซนติเมตร เม่ือตรวจวัดกจิกรรมเอนไซมไคติเนส พบวาแบคทีเรียไอโซเลตท่ี A23 มีกิจกรรมของ
เอนไซมไคติเนสมากท่ีสุด (0.58 Unit/ml) และเม่ือทดสอบความสามารถของแบคทีเรียเหลานี้ในการเปนเช้ือปฏิปกษตอ
เช้ือราสาเหตุโรคข้ัวหวีเนาของกลวยหอมทอง ไดแก Colletotrichum musae Lasiodiplodia theobromae และ Fusarium 
sp. ดวยวิธี Spot inoculation พบวาแบคทีเรียไอโซเลตท่ี A23 สามารถยับยั้งการเจรญิทางเสนใยเช้ือรา C. musae ไดเพยีง
เช้ือเดียว และสามารถยับยั้งการงอกของสปอรเช้ือรา C. musae ไดดีกวา Fusarium sp. และ L. theobromea ตามลําดับ เม่ือ
ศึกษาลักษณะโครงสรางของเสนใยเช้ือราที่เล้ียงรวมกับแบคทีเรียไอโซเลต A23 ภายใตกลองจุลทรรศน พบวาแบคทีเรีย
ไอโซเลต A23 มีผลทําใหเสนใยของเช้ือราสาเหตุโรคมีลักษณะบวมพอง ขรุขระ เสนใยไมยืดยาว และมีจํานวนเซลลของ
แบคทีเรียเขาเกาะบริเวณเสนใยของเช้ือราเปนจํานวนมาก จากการจําแนกแบคทีเรียไอโซเลต A23 โดย
กรมวิทยาศาสตรการแพทย พบวาเปนแบคทีเรีย Bacillus cereus และเม่ือนํามาทดสอบควบคุมโรคข้ัวหวเีนาโดยทาข้ัวหวี
กลวยหอมทองดวยน้ํากล่ัน (ชุดควบคุม) B. cereus A23 (5 x 108 เซลล/มิลลิลิตร) รม 1-MCP (500 ppb) (สารเคมีท่ีมี
คุณสมบัติยับยัง้การทํางานของเอทิลีน) และ B. cereus A23 รวมกับการรม 1-MCP บรรจุในถุง Active พบวาการทาข้ัวหวี
ดวย B. cereus A23 รวมกับการรม 1-MCP และบรรจุในถุง Active สามารถควบคุมกรเกิดโรคข้ัวหวีเนาไดดกีวากลวย
หอมทองท่ีทาข้ัวหวีดวย B. cereus A23 หรือการรม 1-MCP เพียงอยางเดียว และพบวาการใช B. cereus A23 ทาท่ีข้ัวหวี
กลวยหอมทองกอนการปลูกเช้ือราสาเหตุโรคสามารถควบคุมโรคข้ัวหวีเนาไดดกีวาการใช B. cereus A23 หลังการปลูก
เช้ือราสาเหตุโรค สวนคุณภาพของกลวยหอมทองหลังจากทาข้ัวหวีดวย B. cereus A23 รวมกับการรม 1-MCP และบรรจุ
ในถุง Active พบวาสามารถลดการหายใจ การผลิตเอทิลีน ความแนนเนื้อ การเปล่ียนแปลงสีเปลือก ปริมาณของแข็งท่ี
ละลายนํ้าได และไมมีผลกระทบตอการสูญเสียน้ําหนกั การยอมรับของผูบริโภคท้ังดานสี กล่ิน รสชาติ และการยอมรับ
โดยรวม 
 


