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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของการใชเจลจากวานหางจระเขและ sucrose fatty acid ester เคลือบผิวชมพูพันธุทับทิม จันทรเพื่อ

ยืดอายกุารเก็บรักษา โดยแบงเปน 3 การทดลอง คือ การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของ sucrose fatty acid ester ความเขมขน
รอยละ 0 (ชุดควบคุม) 0.1 0.3 0.5 และ 0.7 (น้ําหนักตอปริมาตร) ท่ีมีตอคุณภาพ และอายุการเก็บรักษาชมพูพนัธุทับทิม
จันทร โดยการเคลือบผิวของผลชมพูกอนนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 90-95 
พบวาการเคลือบผิวดวยสาร sucrose fatty acid ester ความเขมขนรอยละ 0.3 สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงทาง
สรีรวิทยาของผลชมพูทับทิมจันทร ท้ังในดาน ความนแนนเนื้อ การสูญเสียน้ําหนักสด สามารถยับยั้งการเจริญของ
เช้ือจุลินทรียท่ีเปนสาเหตุการเกิดโรค ของชมพูในระหวางการเกบ็รักษาไดดีท่ีสุด เม่ือเปรียบเทียบกับผลชมพูท่ีไมผาน
การเคลือบผิวหรือผลชมพูท่ี เคลือบดวย sucrose fatty acid ester ความเขมขนอ่ืนๆ และสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผล
ชมพูไดนาน 12 วัน สําหรับผลชมพูท่ีไมไดเคลือบผิว สามารถยืดอายกุารเก็บรักษาไวได 9 วันเทานั้น การทดลองที่ 2 ได
ทําการเคลือบผิวของผลชมพูดวยเจลวานหางจระเขสด ท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0 (ชุดควบคุม) 25 50 75 และ 100 
(น้ําหนัก/ปริมาตร) กอนนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ รอยละ 90-95 จากการทดลอง
พบวาผลของการเคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขสด ความเขมขนรอยละ 25 สามารถชะลอการเปล่ียนแปลงทาง
สรีรวิทยาของผลชมพูทับทิมจันทร ในดานการสูญเสียน้ําหนัก ความแนนเนื้อมากข้ึน ลดการเกิดโรคไดดกีวาความ
เขมขนอ่ืนๆ และสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลชมพู ไดนาน 9 วัน สําหรับผลชมพูท่ีไมไดเคลือบผิวสามารถยืดอายุการ
เก็บรักษาไวได 6 วัน การทดลองท่ี 3 ผลของการเคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวิธีแชเยือกแข็ง ตอการ
เก็บรักษาคุณภาพและการยืด อายุการเก็บรักษาของผลชมพูพันธุทับทิมจันทร ท่ีระดับความเขมขนรอยละ 0(ชุดควบคุม) 
0.25 0.50 0.75 และ 1.00 ทําการเคลือบผิวของผลชมพูกอนนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืน 
สัมพัทธรอยละ 90-95 จากการทดลองพบวา การเคลือบผิวดวยเจลวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวิธีแชเยือก แข็งความเขมขน
รอยละ 1.00 สามารถยืดอายุการเก็บรักษาชมพูได 9 วนั ในขณะท่ีผลชมพูท่ีไมไดเคลือบ ผิวมีอายุการเก็บรักษาไวได 6 
วัน โดยการเคลือบผิวดวยเจลจากวานหางจระเขท่ีผลิตโดยวิธีแชเยือกแข็ง สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนกัสด ความ
แนนเนื้อมากข้ึน ลดการเกดิโรคได และมีการยอมรับโดยรวม ของผูทดสอบมากกวาผลท่ีไมไดเคลือบ 

 
 


