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บทคัดยอ 
มะเขือเทศมีพืน้ท่ีการผลิตท่ีสําคัญอยูในภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ ซ่ึงพบวาสภาพแวดลอมไมเหมาะสม

ในชวงฤดกูาลผลิต เนื่องจากความเขมแสงท่ีมากสงผลทําใหอุณหภมิูเพิ่มข้ึนนอกจากนีก้ารกระจายของปริมาณ
ฝนท่ีไมสมํ่าเสมอ ไปมีผลกระทบตอผลผลิตและคุณภาพปจจุบันการปลูกพืชในโรงเรือนจึงเปนแนวทางหนึ่งท่ี
จะชวยแกปญหานี้เพราะสามารถปองกันพืชใหพนจากสภาพแวดลอมท่ีไมเหมาะสมได การทดลองที่  1 คือปลูก
มะเขือเทศพันธุ มข. 40 ภายใตโรงเรือนท่ีมีการพรางแสงและการพนหมอก ระหวางเดือนตุลาคม 2547-มกราคม 
2548 ซ่ึงวางแผนการทดลอง strip plot design โดยมีการพรางแสง 3 ระดับ คือ 0 (ไมพรางแสง) ,30 และ 50 
เปอรเซ็นต เปนปจจยัหลักการและการพนหมอก 2 ระดบั คือ พน (2 คร้ัง/วัน) และไมพนเปนปจจัยรอง การ
ทดลองท่ี 2 วางแผนการทดลองแบบ randomized complete block design โดยศึกษาความถ่ีของการพนหมอก 3 
ระดับ คือการพนหมอก 2, 4 และ 7 คร้ัง/วัน ระหวางเดือนมิถุนายน-กันยายน 2548 และการทดลองท่ี 3 คือ
การศึกษาคุณภาพหลังการเก็บรักษาซ่ึงวางแผนการทดสอบแบบ 2 x 7 factorial in RCBD โดยนําผลมะเขือเทศ
จาก 7 แหลง คือจากสภาพแปลงปลูกและอีก 6 แหลงจากการปลูกภายใตโรงเรือนท่ีไดรับการพรางแสง 3 ระดับ
(0, 30 และ 50 เปอรเซ็นต) และการพนหมอก 2 ระดับ (พน และไมพน) แลวนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิท่ี
เหมาะสม และอุณหภูมิ และอุณหภูมิหอง โดยทําการทดสอบระหวางเดือนธันวาคม 2548-มีนาคม 2549 

จากการศึกษาพบวา การพรางแสงท่ีเพิ่มข้ึนสามารถลดความเขมแสง และอุณหภมิูภายในโรงเรือนได
เล็กนอย การปลุกมะเขือเทศภายใตโรงเรือนโดยไมพรางแสงทําใหแสงสองผานโรงเรือน 34,000 ลักซ ซ่ึงเปน
ความเขมแสงท่ีเหมาะสม ทําใหไดผลผลิต น้ําหนกัผล ความหนาเนื้อ และวิตามินซีเพิม่ข้ึน อยางไรก็ตามอากากน
ผลเนาลดลงเม่ือพืชไดรับการพรางแสงเพ่ิมข้ึน สําหรับความถ่ีของการพนหมอกมีผลตอน้ําหนกัผล ความหนา
เนื้อ ปริมาณกรด ปริมาณวิตามินซีและไลโคพีน โดยหารพนหมอก 7 คร้ัง/วัน ทําใหมะเขือเทศมีน้ําหนกัผล 
ปริมาณกรด ไลโคปพีนมากข้ึน และสามารถอาการกนผลเนาได สวนการพนหมอก 2 คร้ัง/วัน ทําใหมะเขือเทศมี
ความแนนเนื้อและวิตามินซีเพิ่มข้ึน นอกจากนี้การพนหมอกท่ีเพิม่ข้ึนมีแนวโนมทําใหอายกุารเก็บรักษาผล
มะเขือเทศยาวนานข้ึน 

สําหรับการศึกษาคุณภาพหลังการเก็บเกบ็รักษาพบวามะเขือเทศซ่ึงรักษาท่ีอุณหภูมิ 12±10C มีปริมาณ
กรด วิตามินซี ของแข็งท่ีละลายนํ้าได ความแนนเนื้อมาก และอัตราการผลิต เอทิลีนและการหายใจตํ่า สวน
ผลิตผลท่ีไดจากการปลูกภายใตความเขมแสงท่ีสูง (34,000 ลักซ) มีปริมาณวิตามินซี ไลโคพีน ของแข็งท่ีละลาย
น้ําได และความแนนเนื้อมากกวาผลิตผลท่ีไดจากการปลูกภายใตความเขมแสงตํ่า (15,000 ลักซ) สําหรับผลิตผล
ท่ีไดจากการพนหมอกมีปริมาณกรด วิตามินซี ของแข็งท่ีละลายนํ้า และไลคพีนมาก นอกจากนีผ้ลผลิตท่ีปลูก



ภายใตความเขมแสงมาก (34,000 ลักซ) รวมกับการพนหมอกเม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 12±1°C มีอัตราการลดลง
ของวิตามินซีอยางชาๆ สวนผลิตผลท่ีปลูกภายใตความเขมแสงตํ่า (15,000 ลักซ) รวมกบัการพนหมอกมี
แนวโนมยืดอายุการเก็บรักษาเนื่องจากการผลิตเอทิลีนและอัตราการหายใจตํ่า นอกจากนี้ผลิตผลท่ีไดจากสภาพ
แปลงปลูกนั้นมีปริมาณ ไลโคพีนมาก และอตราการผลิตเอทิลีนและอัตราการหายใจสูงในระหวางการเก็บรักษา 
ดังนั้นเทคนิคการพรางแสงสามารถนําไปใชกับมะเขือเทศท่ีปลูกในสภาพแปลงเพ่ือใหไดคุณภาพของผลท่ีดีข้ึน 

 
 


