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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาการบรรจุสมโอพันธุขาวนํ้าผ้ึงตัดแตงพรอมบริโภคในสภาพบรรยากาศดัดแปลง โดย

ศึกษาผลของอุณหภูมิตอคุณภาพของสมโอตัดแตง จากการทดลองพบวา อุณหภูมิ 0 ถึง 5 องศาเซลเซียส เปน
อุณหภูมิท่ีเหมาะสมสําหรับการเก็บรักษาสมโอตัดแตง โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภมิูดังกลาวชวยชะลอการเส่ือม
เสีย การสูญเสียความแนนเนื้อและการสะสมปริมาณเอทานอลในน้ําค้ันและจากการทดลองพบวาสมโอตัดแตงมี
ความทนทานตอความเขมขนแกสออกซิเจน (O2) ตํ่าสุดรอยละ 5 และมีความทนทานตอความเขมขนแกส
คารบอนไดออกไซด (CO2) สูงสุดรอยละ 10  จากการทดลองพบวา ความเขมขนของแกส O2 ตํ่าและแกส CO2 
สูงสามารถทําใหเกิดการสะสมของสารท่ีเปนผลิตภัณฑท่ีเกิดจากกระบวนการหมัก เชน เอทานอลได สภาพ
บรรยากาศควบคุมท่ีเหมาะสมสําหรับการเก็บรักษาสมโอตัดแตง คือ สภาพบรรยากาศท่ีมีของความเขมขนของ 
แกส CO2รอยละ 5 ถึง 10 และแกส O2 รอยละ 5 ถึง 10 จากการศึกษาผลของการบรรจุสมโอตัดแตงในสภาพ
บรรยากาศดัดแปลงโดยบรรจุสมโอตัดแตงจํานวน 3 กลีบ ลงในถาดพลาสติกชนิด PP ปดผนึกดวยฟลม
พลาสติก 4 ชนิดท่ีมีอัตราสวนสภาพใหซึมผานไดของแกสคารบอนไดออกไซดและแกสออกซิเจน (PCO2/ PO2 , 
β) แตกตางกนั ไดแก ฟลม LDPE (β =1.90) ฟลม PVC (β =2.69) ฟลม PE-1 (β =2.29) และฟลม PE-2 (β 
=2.25) เก็บรักษาท่ี 5 องศาเซลเซียส พบวา บรรจุสมโอตัดแตงในฟลมท้ัง 4 ชนิด มีอายุการเก็บรักษาได 30 วัน  
โดยสมโอตัดแตงท่ีบรรจุในฟลมพลาสติกชนิด PVC มีการสูญเสียน้ําหนกัมากท่ีสุดและสภาพบรรยากาศ
ดัดแปลงสมดลุภายในภาชนะบรรจุสมโอตัดแตงท่ีปดผนึกดวยฟลมชนิด LDPE, PVC, PE-1 และ PE-2 มีความ
เขมขนแกส CO2 และ แกส O2 ดังนี้  5%CO2 + 8%O2, 2.5%CO2 + 14%O2, 3%CO2 + 10%O2 และ 2.5%CO2 + 
13%O2 ตามลําดับ โดยพบวาการเปล่ียนแปลงของแกสภายในภาชนะบรรจุสมโอตัดแตงท่ีปดดวยฟลมท้ัง 4 
ชนิดมีการเพิ่มข้ึนของแกส CO2 และลดลงของแกส O2 โดยยังอยูในระดับความเขมขนท่ีสมโอตัดแตงสามารถ
ทนทานได การเปล่ียนแปลงสี ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ปริมาณ
วิตามินซี สารประกอบฟนอลิกท้ังหมด ปริมาณฟลาโนอยดท้ังหมด ปริมาณเอทานอลในน้าํค้ันและภายใน
ภาชนะบรรจุและจํานวนเช้ือจุลินทรียของสมโอตัดแตงท่ีบรรจุในฟลมตางชนิดไมมีความแตกตางกัน เม่ือศึกษา
ผลของการลางทําความสะอาดดวย NaOCl ความเขมขน 100 สวนในลานสวนตอการเปล่ียนแปลงของปริมาณ
เช้ือจุลินทรียของสมโอตัดแตง พบวา ไมพบความแตกตางของปริมาณเช้ือจุลินทรียท้ังหมดและเช้ือยีสตราของ
สมโอตัดแตงท่ีผานการลางและชุดควบคุม (ไมผานการลาง) ท่ีบรรจุในฟลม PVC และเก็บรักษาท่ี 5 องศา
เซลเซียส 
 


