
ชื่อเร่ือง ผลของสารลางผลและสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วของมะนาว 
ผูแตง กฤษณชัย  คลอดเพ็ง 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เกษตรศาสตร) พืชสวน คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม.  198 หนา.  
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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของโอโซนและสารเคลือบผิวท่ีบริโภคไดตอคุณภาพหลังการเก็บเกีย่วของมะนาวดําเนินการโดยนํา

ผลมะนาวไปลางผลดวย น้าํเปลา สารละลายคลอรอกซเขมขน 1, 1.5, 2 เปอรเซ็นต และโอโซนความเขมขน 40, 70 และ 
100 มก./ชม. เปนเวลา 60 นาที แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิหอง เปรียบเทียบกบักรรมวิธีควบคุม (ไมลางผล) พบวา
มะนาวท่ีลางผลดวยโอโซนมีอายุการเก็บรักษาท่ีเฉล่ีย    27 วันและชะลอการเปล่ียนสีไดดท่ีีสุด โดยการลางผลดวย
สารละลายคลอรอกซมีอายุการเก็บรักษาไดไมแตกตางกบัชุดควบคุม จากนั้นนํามะนาวท่ีลางผลดวยโอโซนเขมขน 70 
มก./ชม. มาเคลือบผิวดวยสารเคลือบสารผิวท่ีบริโภคไดคือ แคนเดลิลลา คารนูบา แคนเดลิลลาผสมคารนูบา และกรดไมริ
สติก พบวาเม่ือเทียบกับชุดควบคุม (ไมไดเคลือบผิว) ผลมะนาวที่เคลือบผิวดวย แคนเดลิลลา และสารเคลือบผิวท่ีมี
สวนผสมของแคนเดลิลลาสามารถยืดอายกุารเก็บรักษาได 27-29.5 วัน และชวยชะลอการเปล่ียนสีได ในการทดลอง
สุดทายนําผลมะนาวมาลางดวยโอโซนเขมขน 70 มก./ชม. แลวเคลือบผิวดวยแคนเดลิลลาความเขมขนตางๆ คือ 10 กรัม/
500 มล. 20 กรัม/500 มล. และ 30 กรัม/500 มล. พบวาแคนเดลิลลาท่ีความเขมขน 20กรัม/500 มล.  ชวยลดเปอรเซ็นตการ
สูญเสียน้ําหนกัและชวยชะลอการเปล่ียนสีผิวของผลได 

 
 


